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vorwort

Vorwort

Liechtenstein hat sich im Laufe des letzten Jahrhunderts von einem
Agrarstaat zu einer Wirtschaftsnation mit einem hochtechnisierten
Industrie- und Dienstleistungssektor entwickelt. Der Anteil der Agrar-
produktion an der wirtschaftlichen Gesamtrechnung ist stetig
zurtickgegangen und hat heute eine untergeordnete Bedeutung.
Dennoch ist ein Furstentum Liechtenstein ohne Landwirtschaft und ohne
Bauern heute unvorstellbar. Die Landwirtschaft ibernimmt wichtige
Funktionen, welche Voraussetzung fur das Funktionieren unseres
Landes sind. Neben der reinen Nahrungs-mittelproduktion erbringt die
Landwirtschaft 6ffentliche Leistungen wie: Erhalt der Kulturlandschatt,
Pflege von Berg- und Hanglagen sowie umweltschonende und
tiergerechte Produktion.

Es ist sehr wichtig, dass die Menschen in unserem Land ein Verstandnis
fur die vielfaltigen Aspekte der einheimischen Landwirtschaft und - damit
einhergehend - ein bewusstes Konsumentenverhalten entwickeln. Unse-
ren Schillerinnen und Schilern ein solches Verstandnis zu vermitteln, ist
eine der vielen Aufgaben der Schulen. Das Projekt Schu-La ist ein idea-
les Bindeglied zwischen Landwirtschaft und Schule. Es hilft den Lehrern
das Thema Landwirtschaft praxisnah zu behandeln. Die aktive Projekt-
teilnahme kann fur die Schilerinnen und Schiler zu einem Schiissel-
erlebnis werden. Die Durchfiihrung von Schultagen auf Bauernhdéfen ist
somit ein wertvolles erzieherisches Instrument, welches das Bewusstsein
unserer Kinder fur die Leistungen der Landwirtschaft zu fordern vermag.
Mit dem vorliegenden Leitfaden wurde daftir ein wertvolles Hilfsmittel
geschaffen.

Die Regierung begrisst die aktive Zusammenarbeit zwischen Schule
und Landwirtschaft. Sie unterstiitzt das Projekt mit finanziellen Mitteln und
mochte die Bauernfamilien ermuntern, inre Betriebe interessierten Kin-
dern und Jugendlichen zu 6ffnen. Die Regierung hofft, dass die Schulen
dieses attraktive Angebot aktiv nutzen werden und wiinscht allen Betei-
ligten viel Freude und Erfolg mit dem Projekt Schu-La.

Regierungschef-Stellvertreterin Regierungsrat
Rita Kieber-Beck Dr. Alois Ospelt
Ressort Bildungswesen Ressort Umwelt, Raum,

Land- und Waldwirtschaft



Emiertende Gedanken

Immer mehr Kinder und Jugendliche haben immer weniger Kontakt
zur Landwirtschaft. Mit Ausnahme der Diskussion Uiber eine gesun-
de Erndahrung oder der Frage der artgerechten Tierhaltung beste-
hen praktisch keine Bertihrungspunkte mehr zur Landwirtschatt. In
diesem Zusammenhang werden bei ihnen erst noch negative
Assoziationen geweckt.

Somit fehlt der direkte Bezug zur Nahrungsmittelproduktion. Grund-
nahrungsmittel werden meistens nicht mehr direkt auf dem Bauern-
hof, sondern fertig abgepackt im Supermarkt eingekauft. Wie
Fleisch und Milch erzeugt werden und woher diese Produkte
stammen, wissen die meisten Kinder nicht mehr. Frither war der
Bauernhof noch mitten im Dorf und jedes Kind konnte sich auf dem
Schulweg taglich ein Bild vom Leben auf dem Bauernhof machen.
Heute hat sich die Situation grundlegend geandert und der Bau-
ernhof ist fur viele Kinder zu einem fremden unbekannten Ort
geworden. Eine Kuh zu beriihren oder ein Schaf zu streicheln wird
schon fast zu einer Mutprobe. Die besonderen Gerliche von Erde,
Tieren, Obst und Gemduse sind ihnen fremd. B&auerliche Kultur und
Wirtschaftsweise kennen sie oft nur aus Biichern, Fernsehsendun-
gen oder vom HOrensagen.

Zu den wichtigsten Aufgaben der Schule gehort, dass unsere
Kinder zu verantwortungsbewussten und kritischen Menschen
heranwachsen. Dafiir miissen die Kinder und Jugendlichen jedoch
fur die vielfaltigen Aspekte von Natur, Landwirtschaft und Nah-
rungsmittel sensibilisiert werden. Ein praktisches Hilfsmittel dazu
ist der vorliegende, im Rahmen des Projektes Schule und Land-
wirtschaft (Schu-La) erarbeitete Leitfaden.

Schu-La erméglicht den Lehrer/innen an Hand von praktischen
Tipps und Unterrichtshilfen den Einbezug der Landwirtschaftin den
Unterricht. Dank einer gezielten Auswahl von Bauernbetrieben und
einer Vielzahl von Themenbeispielen haben die Lehrer/innen die
Mdglichkeit mitihren Schiler/innen einen Bauernhof naher kennen-

zulernen.



Emiertende Gedanken

Die Kinder lernen mit Kopf, Herz und Hand. Landwirtschaft wird
fuhl- und fassbar und wird damit fiir viele Schuler/innen zu einem
bleibenden Erlebnis. Okologische und 6konomische Zusammen-
hénge bleiben nicht theoretisch, sondern kbnnen in der Praxis
erlebt werden. Schu-La schlagt schlussendlich die Briicke zwi-
schen bauerlicher und nicht bauerlicher Bevélkerung.

Schu-La ist keine Unterrichtsanleitung, sondern eine Planungshilfe
fur Lehrpersonen und Bauernfamilien. Mit Qualitatsrichtlinien,
Hinweisen flr das Vorgehen und inhaltlichen Anregungen sowie
einer Sammlung von geeigneten Betrieben wird der Einstieg in
das Abenteuer ,,Schule und Landwirtschaft” erleichtert.

Die Idee von Schu-La baut auf dem schweizerischen Projekt
SCHUB ,Schule auf dem Bauernhof* auf. Das dazu gehérende
Lehrmittel diente als Vorlage fur den vorliegenden Leitfaden.

Die Autoren

Klaus Biichel und Michael Goop




Zum Umgang mit der ArbertSmappe

Die Arbeitsmappe ,,Schu-La“ gliedert sich in einen theoretischen
und einen praktischen Teil.

Theoretischer Teil
nSchu-La“ Schule und Landwirtschaft

sQualitatsrichtlinien“

Hier wird die Idee von ,Schu-La“ vorgestellt. Was will der Leitfaden
und welche Voraussetzungen missen vorhanden sein um einen
qualitativen Unterricht durchzufihren.

Praktischer Teil

pOrganisation und Durchfiihrung von Schu-La*

Im Kapitel ,Organisation und Durchflihrung von Schu-La“ werden
zu Beginn Anregungen und Ideen fir den Unterricht vorgestellt. Bei
einigen Themen wurde versucht die Altersstufe (Kindergarten K,
Unterstufe U, Mittelstufe M, Oberstufe O) und nach Mdglichkeit
auch eine geeignete Literaturangabe (Zahl in Klammer) anzufiih-
ren.

Beispiel: Wie wird aus Gras Milch (M/O)*

Dieses Themaist fr die Mittel- und Oberstufe geeignet. Die
passende Literaturangabe ist als Fussnote mit der Zahl 4 ange-
fuhrt.

Mit Hilfe von Checklisten als Kopievorlagen im Anhang zusammen-
gestellt, soll die Arbeit der Lehrkréafte fir die Planung, Durchfihrung
und Nachbereitung des Unterrichtsprojektes ,Schu-La“ erleichtert
werden.



Zum Umgang mit der ArbertSmappe

psinhaltliche Anregungen*

Im Kapitel ,Inhaltliche Anregungen*“ werden neben Spielideen als
Unterrichtsauflockerung vor allem Themenbeispiele vorgestellt. Die
Themenbeispiele sind eigentliche Unterrichtspakete, die im Unter-
schied zu den Themenvorschlagen ,Organisation und Durchfih-
rung von Schu-La“ eine intensivere Auseinandersetzung mit dem
gewahlten Thema und damit verbunden einen grésseren Zeitauf-
wand voraussetzen.

Die Themen sind so aufbereitet, dass sie sich gut fir Gruppenar-
beiten eignen. Neben Informationen tber Inhalt, Methode und
Zeitaufwand finden wir zu jedem Thema einen ausfuhrlichen Ideen-
katalog und die dazu passenden Unterrichtsbezlige.

Landwirtschaftsbetriebe in Liechtenstein, die sich fur die
jeweiliegen Themen speziell eignen sind im Anhang ,Betriebsiber-
sicht,, aufgefuhrt.

Im Anhang

Betriebsliste - Schule und Landwirtschaft
Medienliste DMS (Didakitsche Medienstelle Vaduz)

(Um die Betriebsliste und die Medienliste der DMS periodisch zu
aktualisieren sind sie als Beilage des Lehrbuches angefligt.)

In der Betriebsliste sind die Landwirtschaftsbetriebe aus Liechten-
stein aufgefuhrt, die am Projekt ,Schule und Landwirtschaft Schu-
La“ beteiligt sind. Alle wichtigen Angaben und Informationen zu
jedem einzelnen Betrieb sind in einem Steckbrief ausfihrlich
beschrieben.



Was ist Schu-La?

Unter ,,Schu-La — Schule und Landwirtschaft” werden Klassen-
besuche auf Bauernbetrieben verstanden, die gezielt als Bestand-
teil des Unterrichts im Rahmen des Lehrplanes durchgefihrt
werden.

Lehrkrafte, welche die Moglichkeit von Schu-La nutzen, bereiten
sich und ihre Klassen zusammen mit der Bauernfamilie fiir den
Unterricht auf dem Hof vor. Dabei stehen ihnen der vorliegende
Leitfaden und der spezielle Medienkatalog der DMS zur Verfu-

gung.

Béauerinnen und Landwirte, welche Schulklassen empfangen, sind
in speziellen Kursen darauf vorbereitet worden. Mit Erfahrungs-
treffen und Fortbildungs-Veranstaltungen werden sie spater weiter
unterstitzt, um die hohe Qualitat des Angebotes langfristig zu
gewahrleisten.




Was bietet Schu-La?

~Schule und Landwirtschaft* kann - falls es die Qualitatsrichtlinien
respektiert - eine anerkannte und bereichernde Form des Unter-
richts sein. Das Projekt dient auch wichtigen Anliegen und Bedirf-
nissen der Landwirtschatt.

Schu-La bietet der Schule:

@ Praxisnahe Behandlung von Themenkreisen (von Pflanze-
Tier-Mensch-Umwelt bis Landschaftsgestaltung oder volkswirt-
schaftliche Bedeutung)

@ Erfahrungsorientierten Unterricht mit hoher Eigenaktivitat

@ Offnung der Schule - Ausserschulische Lernorte mit
abwechslungsreichen, motivierenden Lernformen

@ Variantenreiche Zugange zu Lerninhalten

@ Ideales Modell fur fachertibergreifenden Unterricht

@® Erleben von politischen Auseinandersetzungen; Uben von
Toleranz, Dialogfahigkeit und Sozialkompetenz

@® Begegnung mit der Denkweise sowie mit Problemen und
Chancen eines Wirtschaftssektors, welcher ausnahmslos
alle betrifft (Nahrung, Landschaft usw.)

® Anschauungsmodell fir Zusammenhange/Moglichkeiten
zum besseren Erleben von Naturzusammenhangen
@® Auseinandersetzung mit dem Thema Okologie - Oko-

nomie: Nachhaltiger Umgang mit den Lebensgrundlagen, mit
Bezug zur Realitat von Kleinunternehmen

@® Begegnung mit der bauerlichen Kultur



Was Dbietet Schu-La?

Schu-La bietet der Landwirtschaft:

® Erhohung des Verstandnisses fur die Situation und die
Anliegen der Landwirtschaft

@ Kontakte und Auseinandersetzung mit Denkweise,
Wiinschen und Ansichten der nichtb&uerlichen Bevolkerung,
vertreten durch die zukinftigen Staatsbirgerinnen und
Staatsburger; respektive Konsumenten und Konsumentinnen

@ Voneinander lernen, eigene Erkenntnisse und neue
Entdeckungen machen

@® Abwechslung und Bereicherung des beruflichen Alltags;
Freude, mit Kindern, Lehrerinnen und Lehrern zu arbeiten

@ Uben von Toleranz und Dialogfahigkeit




Qlidntitsrihtiinien

Klassenbesuch

@ Die Klassenbesuche sind thematisch in den Unterricht
eingebettet und sind mehr als Fihrungen oder
Exkursionen.

® Die Klassenbesuche finden im Rahmen eines klaren
Unterrichtszieles statt. Die Selbsttatigkeit der Schiler/
innen stehtim Vordergrund.

@ Die Klassenbesuche sprechen als umfassendes Erlebnis
moglichst alle Sinne an.

@ Die Klassenbesuche dauern einen halben, einen ganzen
oder mehrere Tage. Mehrtagige Besuche kénnen sich
Uber eine Saison oder Uber ein ganzes Jahr erstrecken.

® Die Klassenbesuche werden von der Lehrkraft, der
Bauernfamilie und der Klasse gemeinsam geplant,
vorbereitet, durchgefuhrt und ausgewertet.




Qlidntitsrihtiinien

Bauernbetrieb
® Der Bauernbetrieb bietet als ausserschulischer Lernort

die Gelegenheit, erweiterte Lernformen in den Schulalltag zu
integrieren (Werkstatt, Projekte, Praxisbezug, ...).
@ Der Bauernbetrieb muss 2 Hauptvoraussetzungen
erfullen, um in die Schu-La Liste aufgenommen zu werden:
1. Teilnahme an einem speziellen Vorbereitungskurs
und Fortbildungsveranstaltungen.
2. Erfullung der Anforderungen im Bereich der Unfallverhiitung.

Bauernfamilie / Lehrerschaft

® AufWunsch der Bauernfamilie oder der Lehrkraft kann
ein Klassenbesuch von einer erfahrenen Person aus der
Vereinigung Bauerlicher Organisationen VBO begleitet
werden.

@ Beijedem Klassenbesuch notiert sich der Bauer / die
Béauerin positive und negative Erfahrungen auf einem Aus-
wertungsblatt.

@ Jeder Klassenbesuch wird auch von Seiten der Lehrkraft
ausgewertet. Diese Aufzeichnungen dienen der Weiterent-
wicklung des Projektes.




Anregungen fur den Unterricht

Die Auswahl von Themen, die auf dem Bauernhof moglich sind, ist
sehr gross. Die angefuhrte Aufzahlung von Ideen und Themen
erhebt selbstverstandlich keinen Anspruch auf Vollstandigkeit,
sondern spiegelt die vielfaltigen Moglichkeiten und Vernetzungen
von verschiedenen Themen wieder. Praktische Unterrichts-
beispiele und Unterrichtsmittel sind reichlich vorhanden und im
Anhang als Einlage aufgefihrt. Die folgende Sammlung sollin
erster Linie als Anregung dienen, eigene Ideen zu entwickeln
und zu verwirklichen. Die Vorschlage sind nach 3 Gesichts-
punkten gegliedert:

@ Aktivitaten: Erlebnis —Wissen — Verhalten
® Themenideen mit Bezug zu Fachbereichen
@ Planungshilfe: Wann hat welches Thema Saison?

Nachfolgende Checklisten haben sich in der Praxis bewahrt und
dienen als Gedankenstuitze:

® Checkliste ,Besuch auf dem Bauernhof*
® Checkliste ,Vorbereitung/Organisation*
® Checkliste ,Auswertung/Nachbereitung®
® Checkliste “Abrechnung”

Die Checklisten sind als Kopiervorlagen im Anhang beigefigt.



Aktivitaten: Eriebnis - Wissen - Verhalten

Die folgenden Anregungen sind als bunte, nicht strukturierte
Sammlung von Ideen zu verstehen, die sich dazu eignen, ein ganz
bestimmtes, themenbezogenes Projekt mit Bezug zur Landwirt-
schaft zu bereichern. Die Themen sind verschiedenen An-
forderungsstufen zugeordnet.

Kindergarten

Unterstufe

Mittelstufe

Oberstufe

Fehlen Hinweise in Klammern, so kann die Aktivitat auf jeder Stufe

einfliessen.

Ebenfalls findet sich bei einzelnen Themen auch ein passender
Literaturhinweis. (Alle Literaturangaben kénnen in der DMS ausge-
liehen werden.)
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Erlebnis: Eine Bauernhof-Safari

Welche Tiere leben auf dem Bauernhof? Tiere entdecken,
bertihren und beobachten (K/U/M) *

Wie leben Tiere auf dem Bauernhof? Tierhaltung und
Tierschutz ganz aus der Nahe betrachten 2

Mithilfe bei der Pflege von Haus- und Kleintieren (K/U/M)
Schafwolle fihlen und riechen: Wie schiitzen sich Schafe
vor der Witterung? Vergleich mit unserer Bekleidung
(K/IUIM)3

Wie wird aus Gras Milch? (M/O) 4

Postenlauf durch den Landwirtschaftsbetrieb:

Wie heissen die RAume? Was wird in diesen Raumen
gemacht? Wozu dienen sie?

Welche Maschinen und Geréte braucht man auf dem
Bauernhof? Wie funktionieren sie? °

Welche Gerliche unterscheiden wir auf dem Bauernhof?
Kreativ sein mit Grasern, Blumen, Stroh und Heu
(Strausse, Gestecke, Strohflechten, Heuhtihner) (U/M/O)
Was wachst im Garten und auf dem Feld?°®

Flachen erleben, Flachenertrage berechnen (M/O)
Berufswahl hautnah (Tierpfleger/in, Mechaniker/in,
Unternehmer/in, Gartner/in, Koch/Kdchin etc.) (O)

1 Thema" Tiere auf dem Bauernhof

2 Landwirtschaft und Schule/Biirg

8 Vom Schaf zur Wolle/Bernet

4 Schuler/innen erkunden Bauernhdfe/Hessen

5 Landwirtschaft und Schule/Blirg

6 Landwirtschaft und Schule/Biirg



Aktivitaten: Eriebnis - Wissen - Verhalten

Wissen: Zusammenhinge werden sichtbar

Einfluss der Bewirtschaftung auf die Flora verschiedener
Wiesen (M/O)?

Nachwachsende Rohstoffe (Bsp. Chinaschilf) (M/O)
Welche Kulturpflanzen wachsen bei uns? (M/O) 2
Verwendung von pflanzlichen Produkten (M/O) 3
Pflanzen- und Tiergesellschaften passen sich der
Umweltan

Kreislaufe werden sichtbar (Hofdiinger / Tieraufzucht/
Kulturen/etc.) (O) 4

Organische Abfalle und ihre Verwendung (M/O)
Erneuerbare Energien (Bsp. Biogas) (M/O) ®

Futterung verschiedener Tierarten vergleichen (M/O) ©
Sorgfaltiger Umgang mit Hilfsstoffen (M/O) (DUnger,
Herbizide, Pestizide etc.)

Abhéngigkeit des Landwirts/der Bauerin vom Wetter?
Aufgabe der Landwirtschatft fir die Landschaftspflege (O)

! Landwirtschaft und Schule/Biirg

2 Landwirtschaft und Schule/Biirg, Schule auf
dem Bauernhof/Papaux

8 Schule auf dem Bauernhof/Papaux

4 Schule auf dem Bauernhof/Papaux

5 Energie aus Biomasse/OVR

8 Landwirtschaft und Schule/Blirg



Aktivitaten: Eriebnis - Wissen - Verhalten

Verhalten: Wir als junge Konsument/innen

@ Unsere Nahrungsmittel machen ungleich lange Wege
(M/O); Transportenergie (O)

@ Konkurrenzfahigkeit einheimischer Produkte (O)

® Welche Nahrungsmittel werden bei uns produziert? (M/O)

® Produktionsmethoden, Verarbeitungsweisen im FL,
Preisbildung, Vergleich mit Ausland Qualitatskriterien bei
Nahrungsmitteln (O)

@® Nahrungsmittel im Verkaufsregal: Herkunft, Preis, Saison,
Produktionsmethode

@ Beider Produktion Anpassung an die Winsche der
Konsument/innen feststellen (O)

® Formen des Anbaus und der Tierhaltung vergleichen
(Label-Produkte) (O)

® Hygienemassnahmen in der Milchproduktion (O)

® Wege der Nahrungsmittel verfolgen: Veredelung,
Verpackung, Vermarktung (M/O)

® Berufskunde: Berufe, welche z.B. mit Getreide zu tun
haben: Produktion - Veredelung - Vermarktung (O)

@ Direktverkauf beim Produzenten und auf dem Wochen-
markt erleben

@ Selbstversorgung und Konservierungsverfahren
auf dem Bauernbetrieb




Themenideen mit Bezug zu Fachbereichen

Eine genaue Abgrenzung
nach Unterrichtsfdchern ist
nicht méglich. Die einzelnen
Bereiche (iberschneiden
sich. Bei der Vorbereitung
des Unterrichtes ist dies zu
beachten.

Fachbereich Gestalten, Musik und Sport

Bereich Musische Erziehung

@ Bilder aus Blumen, Friichten, Ahren, Blattern
@ Flechten mit Stroh, bzw. Getreidehalmen

@® Mit Pflanzen dekorieren

@® Natur, Tiere und Pflanzen in der Musik

® Volksmusik

@ Als Tierfotograf unterwegs (Video)

Fachbereich Sprache

Bereich Sprache, Deutsch

® Wirsammeln und analysieren Anekdoten

@ Das Bild der Landwirtschaft in der Gesellschaft - Bauern-
literatur

@ Gerate, Raume, Tiere, Tatigkeiten benennen
Vergleich Mundart/Schriftsprache (Dialektforschung)

® Flurnamen anhand einer Karte erkennen, Sprachvergleiche
Uber Regionen hinaus

® Pressemeldungen tiber Landwirtschaft, auch aus fremd-
sprachigen Zeitungen

@ Bauern-, Monats- und Wetterregeln

® Brauchtum (Bsp. , Torkenausziehen®)*

® Zukunftdes Bauernstandes

Fachbereich Mensch und Umwelt

Bereich Geschichte

® Geschichte der Haustierhaltung

@ Geschichte der Brotgetreidearten, Kartoffel etc.

® Entwicklung von Werkzeugen und Maschinen fur die Land-
bewirtschaftung

@ Geschichte am und im Bauernhaus 2

@ Leben ohne technische Hilfsmittel

@ Vor 50 Jahren —Vom Kleinbetrieb zum Grossbetrieb

1 Brauchtumim FL/Goop
2 Landwirtschaft und Schule/Biirg



Themenideen mit Bezug zu Fachbereichen

@® Ernahrungskrisen/Auswanderung

® Entwicklung verschiedener Produktionsmethoden
@® Landschaftswandel

@ Alte Obstsorten und Tierrassen

@ Lebensweise einer bauerlichen Familie

Bereich Ethik
@ Biotechnologie / Gentechnologie

® Massentierhaltung

@ Tierzucht

® Tierschutz*

@ Tierhaltungssysteme / Label-Programme

® Beziehungen zum Tier/ Tiere in den Religionen
@ Das Tier als Nahrung 2

Bereich Geografie/Wirtschaft/'Sachkunde

@ Mikroklima auf einem Betrieb erforschen:
Auswirkungen auf Kulturen

Landschaftswandel in unserer Gemeinde
Siedlungsdruck auf die Landwirtschaft

Landwirtschaft heute, in Europa und weltweit

Vergleich von traditioneller, integrierter und biologischer
Produktion

Nachwachsende Rohstoffe: Holz, Chinaschilf, Hanf, Raps etc.
Unser Pausenbudrli, Pausenapfel

@ Orientierungslauf

Bereich Naturlehre

@® Landwirtschaft und Okologie

@ Strassenrander, Odland, Freihalteflachen
(6kologische Ausgleichsflachen)

® Lebensraum ,Obstbaum*

@® Unsere Gemeinde als Okosystem

@ Wintervorbereitungen / Bodenerosion

! Tierversuche/Schweizer Tierschutz
2 Fleisch - Wissenswertes lber das
Nahrungsmittel Fleisch - Lernmappe



Themenideen mit Bezug zu Fachbereichen

Neues Leben an Bachen, Wegrandern und Waldrandern

Der Bauerngarten

Flurbegehung: Bestimmungstibungen / Pflanzensammlung
anlegen

Wiesenpflanzen

Kulturpflanzen und ihre Herkunft

Ackerbegleitflora

Wenn Pflanzen auf Wanderschaft gehen

Landwirtschaftliche Lehrpfade besuchen, selbst einen
Lehrpfad in der Gemeinde anlegen

Tiere auf dem Bauernhof

Rund um das Rind (Schaf, Pferd usw.)

Kaninchenhaltung und -zucht

Huhner, Enten und anderes Geflugel

Umgang mit Katzen

Erarbeiten eines Ratgebers fiir Hundefreunde

Tierverhalten (im Hiihnerhof, auf der Weide)

Der Bauernhof: Lebensraum nicht nur flr Nutztiere

Tierzucht (z.B. Rind, Férderung der Milchleistung)

Bienenzucht

Dressurversuche

Tiere in Gefangenschatft und Freiheit

Leben im Untergrund: Bodenlebewesen

Bereich Erndhrung/Hauswirtschaft

Wandel unserer Grundnahrungsmittel *

Lebenskosten fur Grundnahrungsmittel: gestern —heute
Kochen — Backen —gesunde Erndhrung

Essgewohnheiten einer Region in Abhangigkeit von
Saison, Angebot und Tradition *

Vergleich von einheimischem Obst mit exotischen Friichten
Béauerliches Brauchtum im Jahresverlauf

(Metzgete, Chilbi, Festtage, ...)?

Vorratshaltung auf dem Bauernhof, Konservierungs-
methoden ausprobieren

1 Was ess ich da?!/Pestalozzianum Zirich
2 Brauchtum im FL/Goop



Themenideen mit Bezug zu Fachbereichen

® Vom Rohprodukt zum Konsumgut (z.B. Joghurt,
Pommes Chips, Bratwurst, Konfittire, usw.)*
Hausmittel aus Grossmutters Zeiten: Heilkrauter,
Heilpflanzen, Gewtirze

Jahr- und Wochenmarkte

Der Bauerngarten: Planen, Anpflanzen, Pflegen, Ernten
Boden / Kompost

Biologische Schadlingsbek&dmpfung

Was ist Unkraut?

Einfluss des Mondes (Gestirnskonstellation)

Bereich Physik

@ Kraftelibertragung an Transmissionen und Maschinen

@® Hebelwirkung an Werkzeugen erkennen

® Energieformen sichtbar machen, eigene Korperkraft erleben

Bereich Chemie

® Most herstellen, garen, sterilisieren

Abwehr und Einsatz von Schimmelpilzen

Nahrstoffe, Hilfsstoffe und Gifte auf dem Bauernbetrieb
Welche Pflanzen brauchen welche Boden? Diingung,
Pflanzenschutz und Umweltschutz als Spannungsfeld
Hors Sol-Anlage im Modell erstellen und betreiben
Schwermetalle / Nitrat

Fachbereich Mathematik

Bereich Mathematik/Informatik

@ Flachen erleben, Flachenertrage berechnen

@® Raummasse erleben: Trinkwasserbedarf und Futterrationen
verschiedener Tiere begreifen

@ Datenbank erstellen: Baume, Tiere usw.

@ Preisbildung exemplarisch berechnen

@ Simulationsspiele

1 Was ess ich da?!/Pestalozzianum Zirich



Plantingshilfe: Wann hat welches Thema Saison?

Boden
Entstehung
Bodenleben
Bearbeitung

Garten

Séaen, pflanzen
Pflege

Ernte

Acker
Getreide
Mais
Raps
Kartoffeln
Riben

Wiesen

Pflege

Heuen/ Silieren
Bergheuen

Obst
Blite
Fruchtbildung
Ernte

Jan.

Diese Tabelle erhebt keinen Anspruch auf Vollstandigkeit. Das
alltéaglich Wiederkehrende und Selbstverstandliche, die Produkte-
vermarktung oder der kulturelle Bereich bieten zusétzlich eine
Fundgrube an mdglichen Themen.

Feb. Mérz April Mai  Juni  Juli Aug. Sept. Okt. | Nov. Dez.




Plantingshilfe: Wann hat welches Thema Saison?

Jan. | Feb.| Méarz| April| Mai | Juni | Juli | Aug.| Sept.| Okt. | Nov. Dez.

Verarbeitung von
Nahrungsmitteln
Milch verarbeiten [ L L [ [ [ [ [
Alpkaserei [ [
Mosten [
Weinernte und
Kelterung

Tiere

Kuhe

Pferde
Schweine
Ziegen, Schafe
Hunde, Katzen
Bienen
Geflugel

Okologische
Ausgleichsflachen
Blumenwiesen
Hochstammobst [
Riet [
Buntbrachen [




Gheckliste “Besuch auf dem Bauernhef™

Vorbereitung/Organisation:
(Schulklasse, Lehrperson, Bauernfamilie)

Frihzeitige Terminabsprache (Datum und Dauer des Besu-
ches)

Schlechtwettervariante (Ausweichdatum / Raumlichkeiten)
Mdoglichkeiten fur Zwischenverpflegung (evt. Mittagessen)
Aufsichtsbedingungen (evtl. zusatzliche Betreuungs-
personen)

Material (Schreibzeug, Werkzeug, Kleidung, Ausriistung)
Verhaltensregeln festlegen (Gefahren, Respekt gegentiber
Tieren...)

Hof mit Kinderaugen betrachten und Unfallgefahren beseiti-
gen.

Allergien der Schulerinnen Schuler abklaren (Tierhaare, Heu,
Pollen, Bienengift etc.)

Elterninformation

An- und Abreiseweg organisieren

Lernziele des Besuches auf dem Bauernhof:
(Lehrperson)

Festlegen der Lernziele

(Aus der Sammlung der Themenideen im Gesprach mit der
Bauernfamilie und der Klasse werden die Lernziele fir den
Besuch auf dem Bauernhof festgelegt.)

® Methodisch — didaktisches Vorgehen (z.B. Gruppenarbeit,
Werkstatt, Projekt)
Nachbereitung:

(Schulklasse, Lehrperson, Bauernfamilie)

Mdgliche Auswertung mit Hilfe von Fragebogen, Gespra-
chen, Berichten, Zeichnungen usw.



Gheckliste ., Vorbereitung/Organisation”

Themenauswahl | Erstkontakt | Terminabsprache

Thema:

Aus der Sammlung der Themenbeispiele und im Gesprach mit der Bauernfamilie wird ein passendes Thema
fur den Besuch auf dem Bauernhof gesucht. Wichtig: Nicht jeder Bauernhof eignet sich fiir jedes Thema!
Betriebsliste beachten!

Administration:
Bauernhof Schulklasse
Name Betriebsleiterin: Name Lehrperson:
Klassenstufe:
Anzahl Schulerinnen:
Telefon: Telefon:
Adresse: Adresse:
Besonderes: Besonderes: (Allergien, fremdspr. Kinder usw.)

Maglichkeiten Schlechtwetterprogramm/R&aumlichkeiten: An-/Abreiseweg:

Mdoglichkeiten fir Zwischenverpflegung/Mittagessen: Material (Kleidung, Schuhe, Ausriistung usw.)

Terminabsprache:
Datum und Dauer des Besuches, evil. Ausweichdatum bei Schlechtwetter:

Datum Vorbesprechung.

Datum Nachbesprechung, Auswertung:



Gheckliste , Nachbereitung”

Der Unterricht auf dem Bauernhof sollte von allen Beteiligten (Schiiler/Schilerinnen, Lehrpersonen und
Bauernfamilien) nach Mdglichkeit ausgewertet werden. Die Klasse kann die Auswertung auf unter-
schiedliche Weise durchflihren (Bericht, Vortrag, Fragebogen, Zeichnungen, Ausstellung...).

Auswertungshilfe:

Lehrperson Bauernfamilie

Erreichung der
gesetzten Ziele:

Gestaltung des Ablaufes,
Abwechslung, Eignung
fur die Altersstufe usw.

Gruppengrosse, Betreu-
ung

Vorbereitung und Zu-
sammenarbeit

Aufwand und Ertrag

Arbeitsaufwand
(Vorbereitung, Durch-
fuhrung, Aufrdumarbei-
ten, Auswertung

Diverse:




Abrechnung

Abrechnung gemass Tarifliste FL Landwirtschaftsamt:

(1 Arbeitsstunde CHF 60.- / 1/2 Tag CHF 200.-/ 1 Tag CHF 300.- / 1 ganzer Tag CHF 350.-) Fir jede
zusétzliche Betreuungsperson kénnen CHF 40.- pro Arbeitsstunde verrechnet werden. Pro 1/2 Tag
kdnnen zuséatzlich maximal 2 Stunden zu CHF 60.- fir Vor- und Nachbereitung verrechnet werden.

Adresse der SChUIKIASSE: oo
(Bezeichnung, TElefon)
Name der LENIPEISON: e e e et e e e e e e aeeeas

YN b 2= LIS o a 1 1 LT N A T=] o TR

AOIESSE BaUBI NN O, e et e e et et e et

AUSZahIUNG/ e —————————————
Bankverbindung: e

[0 7= 11U 2 1PN

Dauer des BeSUCNES: e e e e e
(Stundenaufwand fur die Bauernfamilie)

O ganzerTag O halber Tag
O einzelne Arbeitsstunden, Anzahi: .............. O Vor-und Nachbereitung, Dauer: ...........

O Zusatzliche Betreuungsperson (Name, AdreSSE): .....cooveeiieieeeieeieinieevvee e eeeeeees

ANtrag AUSZahIUNG: e

(Tarifliste FL - LWA) et e e e e s e e e e e e e
Total: L4 | PP PPPPRP
Datum der Antragstellung: oo

UNterschrift LENIPErSON: e

N e Yo L R S T= 1O L=l = L L L= TR



Themenbeispiele

Diese Kapitel ersetzt nicht die Vorbereitung des Klassenbesuches
auf dem Bauernhof. Es baut aber Briicken zwischen Theorie und
Praxis und will eine Startbasis geben, auf welcher die konkrete
Vorbereitung aufgebaut werden kann. Weitere praktische Beispie-
le fir den Unterricht rund um den Bauernhof sind in der Medienliste
der DMS im Anhang aufgelistet.

Die folgenden Themenbeispiele, welche einen moglichen Ablauf
von ,Schule auf dem Bauernhof* mit Fallbeispielen aufzeigen, sind
~.Maximalvarianten®, welche von der Idealsituation ausgehen, der
Hof oder das Projekt konne tber das Jahr hinweg mehrmals
besucht werden. Aus ihnen kdnnen selbstverstandlich auch Einzel-
teile herausgel®st und fur sich behandelt werden. Auf jeden Fall
muss die eigene Vorbereitung der realen Situation angepasst
werden.

In der Betriebsliste am Schluss dieser Mappe sind die
Landwirtschaftsbetriebe aus Liechtenstein aufgefiihrt, die am
Projekt ,Schule und Landwirtschaft Schu-La" teilnehmen.

Lebensraum Obstbiume
Lebensraum Rebberg
Vom ,,Téorka zum Rebel*
Vom Korn zum Brot

Der Weg der Miich

Biologischer Landbau

Stoffkreislauf - Wiederverwertung
organischer Abfille

Vom Gemiisefeld zur Tiefkiihlbox
Von der Biene zum Honig

Nutztierhaltung + Tierschutz

Volkswirtschaftliche Bedeutung der
Landwirtschaft



Themenbeispiel .Lebensraum Obstbaume™

Ziele:
Die Schuler/innen lernen verschiedene Obstsorten und Baumtypen

sowie die typischen Tier- und Pflanzenarten in einem Obstgarten
kennen. Sie erfahren und beurteilen den 6kologischen Wert von
Obstgarten und Intensivobstanlagen.

Inhalt:

Das Unterrichtsprojekt findet zur Hauptsache in einer Obstanlage
und/oder einem Hochstammobstgarten statt. Das Sortiment an
einheimischem Obst umfasst verschiedene Apfel-, Birnen- und
Zwetschgensorten. Die Schiilerinnen erhalten dadurch z.B. die
Mdglichkeit, die Entwicklung eines Apfels (Zwetschge oder Birne)
naturnah mitzuerleben und den Lebensraum ,,Obstbdume* naher
kennenzulernen. Die Schilerinnen lernen, aufmerksam zu beob-
achten (Bluten, Insekten, Tiere, Schadlinge, Krankheiten etc.) und
ein Thema Uber einen langeren Zeitraum zu verfolgen. Die gewon-
nenen Erkenntnisse kdnnen im Naturkundeunterricht und im Fach
Realien weiter vertieft werden. Bei der Pflege von Obstb&umen,
bei der Ernte oder bei der Verarbeitung des Obstes haben die
Schiler/innen die Gelegenheit, mit den eigenen Handen anzupak-
ken. Die Sensibilisierung fur bedrohte Lebensraume (Hochstamm-
obstgarten) und wertvolle Landschaftsbilder ist moglich.

Methode:
Praktische Arbeit nach klaren Arbeitsauftragen in Einzel- oder

Gruppenarbeit.

Zeitaufwand:

Das Thema kann bearbeitet werden in einem Jahresprojekt mit
mehreren Besuchen auf einer Obstanlage. Verteilt auf die ver-
schiedenen Jahreszeiten kdnnen zusammen mit der Bauernfamilie
3 bis 4 Schultage auf dem Bauernhof geplant und organisiert
werden. Umgekehrt ist saisonbedingt auch nur ein einmaliger
Besuch einer Obstanlage méglich. Im Idealfall werden ein Teil der
Obstanlage oder einige Hochstammobstbaume den Schiler/innen
zur Bewirtschaftung anvertraut.



Themenbeispiel . Lebensraum Obstbaume™

Grundinformationen:

Zahlen, Daten, Fakten, Perspektiven

Der Mensch hat Obstgarten angelegt, um regelmassig mit wertvol-
len Friichten versorgt zu sein. Die Kultivierung und Veredelung der
Wildobstbdume Iasst sich bis in die Steinzeit zurlickverfolgen. Die
Baumgarten dienten urspriinglich nur der Selbstversorgung. Im
letzten Jahrhundert pflanzten auch die liechtensteinischen Bauern
vielerorts ausgedehnte Hochstammbestande und verkauften einen
grossen Teil des Obstes. Das Obst wurde frisch gegessen, ge-
darrt, im Keller gelagert, zu Most gepresst, zu Schnaps gebrannt
oder eingekocht.

Hochstammobstbaume sind heute auch in unserem Land stark
bedroht. Friiher konnte dieses Obst zu einem guten Preis als
Tafelobst verkauft werden. Heute sind die Preise fir Obst ab
Hochstamm oft nicht einmal mehr kostendeckend, da es praktisch
nur noch zu Most und Schnaps verarbeitet wird. Im Zuge der neuen
Landwirtschaftspolitik wird die Bewirtschaftung und Pflege von
Hochstammobstb&umen nun durch dkologisch motivierte Ab-
geltungsbeitrage untersttitzt. Das bei den Grossverteilern gekaufte
Obst stammt heute in erster Linie aus Intensiv-Obstanlagen, die in
unserem Land jedoch nur wenig verbreitet sind. Auf einer Hektare
einer solchen Obstanlage stehen zwischen 1000 und 5000 B&u-
men.




Themenbeispiel .Lebensraum Obstbaume™

ldeenkatalog
Empfehlungen, Aktionen

Obstbiaume
@ Obstanlage oder Obstgarten kennenlernen (Grosse, Baum-

typen, Obstsorten, Alter etc.)
@ Baume bezeichnen, die besonders beobachtet werden sollen
@® B&ume setzen
@ B&ume schneiden (Schnittgut weiterverwenden als Brenn-
- oder Bastelmaterial)
® Pfropfen

Pflege und Oekologie

@ Mithilfe bei der Fruchtausdiinnung

® Unkraut-/Schadlingsbekdmpfung

® Nutzlinge und Schédlinge beobachten
® Unkraut bekdmpfen

@® Mause bekampfen (Fallen stellen etc.)

Obstverarbeitung/-verkauf

@ Mithilfe bei der Ernte und Sortierung

Mithilfe beim Mosten

Mithilfe beim Obstverkauf

Obst im Kachelofen, Backofen oder auf dem Dorrex trocknen
Mithilfe bei der Schadlingsbekampfung (Pheromonfallen
einrichten, Spritzmittel und ihre Wirkungsweise kennen-
lernen)

Diverses

@ Bienen beobachten

@ Leitern richtig anstellen (Stichwort: Unfallverhiitung)

@ Einfache Wirtschaftlichkeitsberechnungen durchfiihren
(Ertrage, Kosten, Zeitaufwand etc.), v.a. geeignet fur weiter-
fihrende Schulen



Themenbeispiel . Lebensraum Obstbaume™

Termine fiir Aktivitaten

Unterrichtsheziige
® Obstbaume als Heimat fur viele Tiere (z.B. Vogel)
@ Obstgarten in Begleitung eines Ornithologen besuchen

(z.B. Vogelstimmen erkennen)

@ Obstgarten in Begleitung eines Imkers besuchen
@ Obstsorten (neue und alte Sorten)

® Pflege von Obstbaumen
® Obstbdume ums Schulhaus pflanzen
® Konsumverhalten beobachten

(Stichwort: Saisongerecht essen)
® Kochbuch mit Obstrezepten herstellen

® Mosten oder Schnaps brennen
@ Einfluss der Wieslandnutzung im Obstgarten auf den
okologischen Wert

Jan. | Feb. | Marz | April | Mai | Juni | Juli | Aug. |Sept. | Okt. |Nov. | Dez.
Blite e o

Fruchtbildung e o o o o

Ernte e o6 e o o

Schnitt e © [
Fruchtausdiinnung ® O

Mosten e o
Schéadlingsbekampfung e o o o o o

Unkraut bekampfen e o o o




Themenbeispiel ,, Lebensraum Rebberg"

(Zusammengestellt von
Horst Marxer,
Primarschule Eschen)

Ziele:

Die Schulkinder lernen wahrend eines Jahres die Entwicklung
einer Rebe im Rebberg kennen. Analog dazu setzen und pflegen
sie im Schulareal eine Spalierrebe.

Inhalt:

Grundsatzlich muss sich jede Lehrperson dariiber im Klaren sein,
dass aus dem Rebberg im Prinzip eine Droge in Form von Wein
gewonnen wird. Deshalb ist dieses Thema nicht ganz unproblema-
tisch auch wenn wir im Schulareal eine Spalierrebe mit Speise-
trauben anpflanzen. Trotz alledem ist gerade der Weinstock ein
eindrickliches Beispiel, wie aus scheinbar totem Holz
schlussendlich schmackhafte Trauben entstehen. Der Weinberg ist
ein kompliziertes Okosystem, bei dem viele Schadlinge, Nitzlinge,
Krankheiten etc. zu beobachten sind. Es sind deshalb viele Bezi-
ge zum Fach Mensch und Umwelt méglich.

Methode:

Wichtig ist, dass ein Rebberg tiber ein ganzes Jahr beobachtet
wird und die Kinder moglichst selbst Hand anlegen. Der praki-
schen Arbeit und Beobachtungen (eventuell in Gruppenarbeiten)
im ,Lebensraum Rebberg“ sollte die meiste Zeit gewidmet wer-
den. Idealerweise sollte der Rebberg in der N&he des Schulhau-
ses liegen.

Zeitaufwand:

Wenn der Rebberg tber ein Jahr beobachtet wird sind drei bis vier
Besuche (Halbtage) nétig. So kdnnen alle wichtigen Arbeiten im
Rebberg getan oder beobachtet werden. Nattirlich kann ein einma-
liger Besuch (z.B. Weinlese) ebenfalls eindriicklich sein.



Themenbeispiel ., Lebensraum Rebberg"

Die wichtigsten Arbeitsschritte sind:
Rebschnitt,
das Binden der Rebe Februar/ Marz

Bodenbearbeitung,
Ertragsregulierung,
Laubarbeiten Juni bis September

Reifeentwicklung,
Weinlese September bis Oktober

Grundinformationen

Die Herkunft unserer Reben:

Ursprung und Entstehung des Weinstockes reichen weit in die
Erdgeschichte zuriick. Reste versteinerter (fossiler) Reben fand
man in Schichten des Tertiars (vor etwa 60 Mio. Jahren). Der
Ursprung der Reben ist wahrscheinlich der dstliche Mittelmeer-
raum. Wahrend der verschiedenen Eiszeiten muss die Rebe
wieder aus unseren Gegenden verschwunden und wahrend den

warmeren Zwischeneiszeiten jedoch wieder ,.eingewandert” sein.
Der Mensch des Bronzezeitalters hat, wie andere Beeren des
Waldes, auch die Trauben der Weinrebe gegessen, die sich an
den Waldbaumen emporrankten.

Weinbau in Liechtenstein:

Im karolingischen Reichsurbar (Verzeichnis der koniglichen Guter
und Einkiinfte aus der ersten Halfte des 9. Jahrhunderts), finden
sich die altesten schriftlichen Belege fur den Weinbau in Liechten-
stein: Zum Hof zu Balzers werden Weingarten mit einem Ertrag
von zehn Fudern (etwa 9000 Liter) gezabhlt.



Themenbeispiel ., Lebensraum Rebberg"

Neben Landbau und Viehzucht war der Weinbau im 18. und 19.
Jahrhundert der grosste Wirtschaftsfaktor unseres Landes.
Nachdem der Rebbau anfangs unseres Jahrhunderts durch ver-
schiedene Krankheiten (Mehltau, Reblaus) herbe Riickschlage
erlitt, ist er nun wieder langsam im Aufwind. Winzervereine und
Winzergenossenschaften in Liechtenstein haben dazu beigetra-
gen, dass in fast allen Gemeinden Liechtensteins wieder vermehrt
Rebberge sichtbar sind. Vor allem der biologische Rebbau istim
Aufwind.

Ideenkatalog

Arbeiten im Rebberg

Reben setzen

Reben schneiden

Reben binden, heften, ausbrechen
Schédlingsbekampfung

Laubarbeiten: ,auslauben”, ,Oben-abnehmen*
Bodenbearbeitung

Schutz der reifen Trauben (Netze anbringen)
Traubenlese

Weiterverarbeitung
@ Trauben pressen
@ Arbeitenim Weinkeller

Diverses

® Werkzeuge und Geréate im Rebberg

@ Erziehungssysteme (Drahtbau, Stickelbau etc.)
@ ,alte” Berufe (Kufer, Schnapsbrenner)



Themenbeispiel ., Lebensraum Rebberg"

Termine fiir Aktivitiaten

Schnitt

Unterrichtsbeziige

Setzen und Pflegen von Spalierreben im Schulhausareal
Selbst Traubensaft herstellen

Besuch einer Rebschule

Unterschiede von Weintrauben und Speisetrauben
Kochen mit Trauben

Geschichte des Weinbaus

Pflanzen im Rebberg

Insekten / Tiere im Rebberg

Rebsorten kennenlernen

Von der Blite bis zur Traube (Befruchtung etc.)

Jan. | Feb. | Méarz | April | Mai | Juni | Juli | Aug. |Sept. | Okt. | Now.

Unterschiede vom biologischen und konventionellen Rebbau

Dez.

Binden

Schadlingsbekampfung

Ertragsregulierung

Bodenbearbeitung o e o o

Blute

,Oben-abnehmen* e o o
Weinlese ® o o
Traubenschutz (Netze, etc.) ® O




Themenbeispiel ,,Yom Torka zum Rebel”

Zusammengestellt
von Leo Sele,
Primarschule Ruggell.

Ziele:

Die Schiler/innen lernen ein friiheres Grundnahrungsmittel unseres
Landes kennen. Sie verfolgen den Weg des Maises bis zum
fertigen ,Rebel”.

Inhalt:

Die Kinder sollen den nattirlichen Kreislauf eines ehemaligen
Grundnahrungsmittels, dem ,,Rheintaler-Mais", erleben. Durch eine
standige, handwerkliche Mitarbeit soll das Geschehen der Natur
personlich erfahren werden. Vom Bereitstellen des Feldes bis zum
Kochen und Résten des ,,Rebel” sowie dem Backen von

L Torkabrot* konnen die Schiler/innen bei allen Aktivitdten mithel-
fen.

Methode:
Klassenarbeit hauptséchlich ausserhalb des Schulzimmers.

Zeitaufwand:
Das Projekt verteilt sich Uber den Zeitraum von zwei Schul-
jahren.




Themenbeispiel ,Yom Torka zum Rebel”

Grundinformationen:

Zahlen, Daten, Fakten, Perspektiven

Im Rheintal war der Mais ein wichtiges Grundnahrungsmittel.
Durch den Wandel der Ernahrungsgewohnheiten und das Wegfal-
len der Selbstversorgung droht der Rheintalermais auszusterben.
Er wird ausserdem in seiner Reinheit bedroht, da wahrend der
Blltezeit (Bestaubung) eine Pollenvermischung mit dem Futter-
mais stattfindet.

Durch das Pflanzen, Pflegen, Ernten, Ausziehen, Ausmachen,
Mahlen und Kochen von , Térka“ kénnen sehr gut Kontakte mit der
alteren Generation im Dorf gekntupft werden. Die Grossmutter und
Grossvater wissen, wie man Torka pflanzt und erntet, kennen
diese Rezepte und jede Menge Geschichten aus friiheren Zeiten.

Ideenkatalog

Empfehlungen, Aktionen

Maschinen und Geréte fur den Feldbau kennenlernen
Mithilfe beim Pfligen, Eggen oder Frasen

Vermessen und Einteilen eines Feldes

Maiskorner stecken, Mist einlegen und Lécher zudecken
Vogelschutz erstellen (Spannungen / Vogelscheuchen)
Unkraut jaten

Maispflanzen ausdiinnen

Wachstum, Blute und Besamung beobachten
Aufhéngevorrichtung fiir die Maiskolben basteln
Maiskolben ernten

~Torka“ ausziehen

Feld abraumen

Maisstroh zur Kompostierung bringen



Themenbeispiel ., Yom Torka zum Rebel”

»10rka usmaha“ (Kdrner von den Kolben entfernen)
Kdrner fur ein neues Feld aussondern

Kdrner zu Griess und Mehl mahlen lassen
Rebel-Essen vorbereiten

Einladungen gestalten und verteilen

Mehlséacklein nahen und bedrucken

Verkaufsstrategie entwickeln

Unterrichtsbeziige

@ Brotbacken vorbereiten und durchfiihren
@® Geschichte des Maises

@ Bedeutung des Maises friiher und heute

Geeignete Betriebe

Die Klasse sucht eine Bauernfamilie oder einen ehemaligen
Bauer/Bauerin, welche die nétigen Geratschaften besitzen und in
Schulhausnéhe ein Feld anbieten kdnnen. Es kann auch eine
Wiese sein, die man umpfligen darf. Die Neupflanzung sollte
maoglichst weit entfernt von den ublichen Futtermais-Feldern (Hybri-
den-Mais) sein. Als Saatgut muss Rheintaler-Mais zur Verfligung
stehen.

Termine fiir Aktivitiaten

Jan. | Feb. | Marz | April | Mai | Juni | Juli | Aug. Sept. | Okt. | Nov. | Dez.
Bodenbearbeitung ® | ©
Saat ® O
Kulturpflege e 6 o o o
Ernte o O
Verarbeitung e o o e o




Themenbeispiel ..Yom Korn zum Brot”

Ziele:

Die Schiler/innen erfahren die Bedeutung des Brotes als Grund-
nahrungsmittel. Sie lernen verschiedene Getreidesorten und
Anbaumethoden kennen. Die Schiler/innen erarbeiten sich ein Bild
Uber die Entstehung des Brotes ,Vom Korn zum Brot".

Inhalt:

Getreide und Brot gehéren zu den wichtigsten Grundnahrungsmit-
teln in unserem Land. Aus diesem Grund sollen die Schiler/innen
den gesamten Weg vom Samenkorn bis zum fertigen Brot miterle-
ben und mitgestalten kénnen. Auf dem Bauernhof lernen sie den
eigentlichen Getreideanbau (Saat, Pflege, Ernte) kennen, in der
SteinmUhle Balzers erfahren sie Naheres tber die Vermahlung von
Getreide zu Mehl und das Endprodukt verarbeiten sie
anschliessend selber zu Brot.

Die Schuler/innen lernen verschiedene Anbaumethoden einer der
wichtigsten Ackerkulturen kennen. Sie kbénnen dadurch die fiir
einen erfolgreichen Getreideanbau notwendigen Rahmenbedin-
gungen (gesunder Boden etc.) beurteilen und sind bezuglich des
Einsatzes von Hilfsstoffen (Kunstdiinger, Pflanzenschutzmittel,
Fungizide) sensibilisiert. Je nach Aktivitat werden verschiedene
Sinne (Beobachten, Fihlen, Schmecken) gescharft. Ausserdem
koénnen die Schiler/innen selber aktiv werden (z.B. Getreide sden,
Brot backen). Durch die Vermittlung der ernéhrungsphysiologi-
schen Bedeutung von Getreide und Brot kann ein bewussteres
Ess- und Konsumverhalten der Schiilerinnen geftrdert werden. In
der Steinmiihle Balzers lernen die Schiilerinnen zudem die grosse
Bedeutung einer schonenden Verarbeitung des Getreides kennen.




Themenbeispiel ..Yom Korn zum Brot”

Methode:
Klassenarbeit, Gruppen- und Einzelarbeit, Projektarbeit (Prakti-

scher und theoretischer Unterricht wechseln sich ab).

Zeitaufwand:

Fur dieses Unterrichtsprojekt sind mehrere Betriebsbesuche und
Exkursionen (Besuch der Steinmihle Balzers, Besuch einer Bak-
kerei, ...) Uber das Jahr verteilt zu empfehlen. Im Schulunterricht
sind regelmassig 1-2 Wochenstunden einzuplanen.

Grundinformationen

Zahlen, Daten, Fakten, Perspektiven
Die ersten Getreideanbaugebiete liegen im Mittleren Osten. Dort
wurde schon vor ungefahr 12'000 Jahren Getreide angebaut. In
Mitteleuropa ist der Getreideanbau erst seit rund 6’500 Jahren
verbreitet. Die Brotbackkunst entwickelte sich vor rund 7°000 bis
8’000 Jahren. Richtige Backereien gibt es in Liechtenstein seit
| etwa 1'400 Jahren. Ernahrte sich die landliche
' Bevdlkerung weit Uber das Mittelalter hinaus vor allem von
Getreidebreien, war in den Stadten zunachst das Brot starker
verbreitet. Bis in die Neuzeit hinein herrschte dank der guten
Haltbarkeit das Sauerteigbrot vor. Mit der Entdeckung der Hefe-
zellenim 19. Jahrhundert setzte sich dann der Hefeteig durch.

Seit 1950 haben sich die Getreideanbauflachen der Welt um mehr
als ein Viertel vergrossert. Gleichzeitig gelang durch Zuchtung
neuer Hochleistungssorten, die Weizenertrage auf mehr als das
Doppelte zu steigern. Oft wird in diesem Zusammenhang auch von
der ,grinen Revolution* gesprochen. Mehr als zwei Drittel der
Weltbevolkerung erndhren sich heute vor allem von Getreide und
Getreideprodukten (Reis, Mais und Weizen).




Themenbeispiel ..Yom Korn zum Brot”

Nach wie vor essen die Menschen in den Industrielandern zuviel,
wahrend in den Entwicklungslandern immer noch Hunderte von
Millionen an Untererndhrung leiden. In den reichen Industrielandern
wird Getreide zur Fleisch- und Milchproduktion hdufig den Tieren
verfittert. Dadurch verbrauchen z.B. die Européer und Amerikaner
pro Kopf mehr als dreimal soviel Getreide wie die Bewohner der
“Dritten Welt". Trotzdem bauen viele arme Lander auf inren frucht-
barsten Boden nicht Getreide fur die Selbstversorgung, sondern
Produkte wie Bananen und andere Sudfriichte fir den Exportin die
Industrielander an. Dies geschieht jedoch meistens auf Druck der
grossen westlichen Nahrungsmittelkonzerne.

Ideenkatalog
Empfehlungen, Aktionen

Getreideanbau

@® Maschinen und Geréte fir Getreideanbau und —ernte
kennenlernen

@ Mithilfe beim Pfliigen

@ Mithilfe bei der Diingung (Mist oder Gtille ausbringen)

@® Bodenproben nehmen

@ Mithilfe bei der Unkrautbekampfung

@ Schadlingsbefallim Getreidefeld bestimmen

Verwertung Getreide und Nebenprodukte
Getreide dreschen

Ertragsschétzung durchfiihren

Getreidesammelstelle ,,Buurabund Schaan“ besuchen
Selber Getreide mahlen (mit Handmuhle)

Steinmiihle Balzers besuchen

Brot selber backen (im Ofen oder Schlangenbrot am Feuer)
Birchermuesli herstellen

Stroh im Stall einstreuen



Themenbeispiel ..Yom Korn zum Brot”

Termine fiir Aktivitiaten

Diverses

@ Einfache Wirtschaftlichkeitsberechnungen durchfiihren

® Getreidemischung fur Milchkiihe herstellen

(Ertrage, Kosten, Zeitaufwand etc.)
@ Mit Getreidegarben basteln

Unterrichtsbeziige

Geschichte des Getreides
Anbaugebiete (weltweit)

Getreide auf dem Weltmarkt (Geschichte, Bedeutung,

Zukunftsperspektiven)

Problematik Dritte Welt / Erste Welt
Brot- und Futtergetreide (Unterschiede kennen)

Mehlkunde (Mehlsorten, -typen und Ausmahligrade)
Gestirne beobachten (Einfluss auf das Wachstum)

Berufe rund ums Getreide (Muller, Handler, Backer)
Einsatz von chemischen Hilfsmitteln (Halmverkurzer etc.)

beurteilen
einen Brotbackofen bauen

Jan. | Feb. | Méarz | April | Mai | Juni | Juli | Aug. Sept. | Okt. | Nov. | Dez.
Pfligen o O
Séen e O
Dungen e o o o e o
Unkraut regulieren e o o
Schédlingsbekampfung e o o
Bodenproben nehmen e 6 o o
Dreschen ® O




Themenbeispiel ..0er Weg der Milch™

Ziele:

Die Schuler/innen lernen die Bedeutung der Milch in unserer
Ernahrung kennen. Sie kennen die wichtigsten Inhaltsstoffe der
Milch und wissen Bescheid tber die Milchverarbeitung und die
Bedeutung der Milchproduktion fiir die liechtensteinische Landwirt-
schatt.

Inhalt
Milch und ihre Produkte sind bedeutende Grundnahrungsmittel in

unserem Land. Die Schler/innen sollen deshalb wissen, wie die
Milch Uberhaupt entsteht und welchen Weg sie vom Kuheuter bis
zum Ladentisch zurticklegt. Weitere Informationen zur Milch-
entstehung konnen auch im Naturkundeunterricht und im Fach
Realien vermittelt werden. Bei der Futterung der Milchkiihe lernen
die Schuler/innen, mit welchen Futtermitteln die Kuh Milch produ-
ziert und wieviel eine Kuh taglich frisst. Eine besondere Erfahrung
stellt das Melken der Tiere dar. Die Schiler/innen haben dabei
zhautnahen" Kontakt zu den Tieren und lernen, mitihnen umzuge-
hen.

Nach dem Melken kdnnen die Schiler/innen mit dem Bauer die
Milch in die Sennerei bringen u./o. sie an die Kalber verfittern. Sie
verfolgen damit den weiteren Weg der Milch. Mit dem Besuch des
Milchhofes in Schaan lernen die Schilerinnen anschliessend den
einzigen liechtensteinischen Milchverarbeitungsbetrieb kennen.
Dadurch wissen sie, wie und zu welchen Produkten Milch verarbei-
tet wird. Ausserdem erkennen sie die besondere Bedeutung der
regionalen Verarbeitung (kurze Transportwege etc.). Die Vermitt-
lung der ernahrungsphysiologischen Bedeutung der Milch leistet
einen Beitrag zum bewussteren und evtl. zunehmenden Konsum
von Milch und Milchprodukten.

Eine weitere Vertiefung stellt die eigene Herstellung von Milchpro-
dukten dar. Auf einigen Betrieben haben die Schiler/innen die
Gelegenheit, unter fachkundiger Anleitung Joghurt, Quark, Rahm,
Butter etc. herzustellen. Gleichzeitig lernen die Schiler/innen den
ursprunglichen Geschmack von natirlichen Milchprodukten ken-
nen.



Themenbeispiel ..0er Weg der Milch™

Methode:
Klassen- oder Gruppenarbeit. Praktische Arbeit: Selbst Hand

anlegen im Kuhstall, beim Ausmisten, Melken, Futter geben, usw.

Zeitaufwand:

Die Klasse besucht die verschiedenen Betriebe der Milchprodukti-
on und Milchverarbeitung. Das Thema kann wahrend einem Seme-
ster mit zwei bis drei Exkursionen behandelt werden.

Grundinformationen

Zahlen, Daten, Fakten, Perspektiven

Liechtenstein ist wie die Schweiz v.a. ein Grasland. Insgesamt
stehen mehr als 5000 Kiihe, Rinder, Kalber, Muni und Ochsen in
den einheimischen Stéllen. Sie bieten vielen Bauern eine Existenz-
grundlage. Fast drei Viertel des Wertes aller Produkte aus der
Landwirtschaft stammt namlich aus der Rindviehhaltung (Milchpro-
dukte und Fleisch). Fir die Verarbeitung der liechtensteinischen
Milch hat der Milchhof in Schaan eine zentrale Bedeutung.
Wichtige Ziele der Rindviehzucht in Liechtenstein sind nach wie
vor bessere Futterverwertung, mehr Milch und mehr Fleisch. Diese
Ziele werden jedoch heute kritisch hinterfragt, da die Gefahr der
Uberproduktion besteht. In letzter Zeit wurden neue Haltungs-
formen entwickelt, die vermehrt auf die Bedurfnisse der Tiere
Rucksicht nehmen. Dazu gehdren Freilaufstélle, neue Anbinde-
haltungen fur Rindvieh, Gruppenhaltung von Kélbern oder Mastvieh
auf Einstreu. Immer wichtiger geworden ist die Labelproduktion
(z.B. BIO-Landle-Milch, BIO-Landle-Fleisch, Bio-Weidebeef,
Natura beef etc.).




Themenbeispiel ..0er Weg der Milch™

Ideenkatalog

Empfehlungen, Aktionen

Kiihe/Stall

@ Kihe einstallen

@ Kihe auf die Weide bringen
@ Kiihe putzen

@ Stroh einstreuen

@ Stall reinigen

Fitterung

@ Mithilfe beim Eingrasen

@ Mithilfe bei der Futterbereitstellung
@ Kihe futtern

@ Futter mit Futterwaage wagen

® Kalbertranken

Miich

@ Mithilfe beim Melken (z.B. Anriisten, Milcheimer leeren,
Zitzen tauchen, Melkmaschine reinigen)

@® Milchkannen zur Sennerei bringen

@ Milchprodukte herstellen

® Milchprodukte degustieren (Eigene, Landle-Milch-

produkte, BIO-Landle-Milchprodukte, Alpkése)




Themenbeispiel ..0er Weg der Milch™

Termine fiir Aktivitaten

Unterrichtsbeziige

Artgerechte Fitterung (Stichworte: Fleischmehl, BSE, Raufutter)
Milchprodukte

Milchverarbeitung

Milchkontingentierung

Berufe rund um die Kuh (Besamer, Tierarzt, Viehschauer)
Stalltypen (Anbindestall, Freilaufstall)

Unterschiede Berg- und Talbetriebe

Verpackungen fur Milchprodukte

Tierzucht (Natursprung, kiinstliche Besamung, Embryo-
transfer)

Futterkonservierungsmethoden (Heuen, Silieren,
Trocknen)

Transportwege der Milch

Landwirtschaft gestern und heute

Jan.| Feb. Mérz| Aprill Mai | Juni| Juli | Aug. | Sept.| Okt. | Nov. | Dez.
Melken e 6 o6 o6 o6 o o o o o o o
Futtern e 6 6 o6 o6 o o o o o o o
Milchprodukte herstellen o 6 o6 o o6 o o o o o o o
Eingrasen ®e 6 o o o o o
Alpmilchproduktion e 6 o o




Themenbeispiel , Biologischer Landbau”

Ziele:

Die Schler/innen erfahren die Merkmale und Anforderungen des
biologischen Landbaus und kénnen diesen von anderen Landbau-
formen unterscheiden. Sie lernen den Stellenwert des liechtenstei-
nischen Bio-Landbaus kennen, wissen warum Bio-Produkte
teurer sind und lernen liechtensteinische Bio-Produkte und deren
Markenzeichen kennen.

Inhalt:

Bio-Betriebe sind in der Regel vielseitig (Ausnahme: Spezial-
betriebe mit Obst oder Reben) und bieten dadurch ein breites
Spektrum an moéglichen Aktivitaten. Die Unterschiede zu einem
konventionell oder integriert bewirtschafteten Betrieb springen
jedoch nicht sofort ins Auge und sind nicht direkt greifbar. Deshalb
ist von Seiten aller Beteiligten ein hohes Engagement erforderlich.
Sinnvollist eine vorgangige Einfihrung ins Themaim Rahmen des
normalen Unterrichtes und evtl. der Beizug einer Fachperson.

Auf den Betrieben lernen die Schiller/innen anschliessend genau
zu beobachten, um so die Besonderheiten des Bio-Landbaus
kennenzulernen. Die Schiler/innen sollen die wichtigsten Unter-
schiede zu einem konventionell erzeugten Produkt herauszufinden.
Gleichzeitig ist aber auch von Seiten der Bauerin und des Bauern
die Bereitschaft notwendig, auf diese Unterschiede hinzuweisen
und diese zu erklaren.

Dieses Thema sensibilisiert die Schiler/innen fir den
bewussteren Konsum von Nahrungsmitteln, weil sie die Starken
und Schwachen einer Anbauform beurteilen kénnen.




Themenbeispiel , Biologischer Landbau”

Methode:
Einzel- und Gruppenarbeit. Die Schiler/innen kénnen in Gruppen

die Unterschiede zwischen Bio-Landbau und anderen Landbau-
formen erarbeiten. Da es sich um ein sehr umfassendes Thema
handelt, sind mehrere Betriebsbesuche zu empfehlen. Je nach
Betriebstyp (Milchwirtschaft, Rebbau, Gemisebau etc.) sind die
Anforderungen an den jeweiligen Bio-Betrieb sehr unterschiedlich
und vielfaltig. Deshalb empfiehlt sich der Besuch verschiedener
Betriebe.

Zeitaufwand:
Das Thema kann wahrend dem Unterricht oder im Rahmen von
Projekttagen oder einer Projektwoche behandelt werden.

Grundinformationen:

Zahlen, Daten, Fakten, Perspektiven

Biologischer Landbau ist eine umweltschonende und tiergerechte
Wirtschaftsweise. Mit einer schonenden Bewirtschaftung sollen
Boden, Wasser und Luft méglichst wenig belastet werden. Bio-
Betriebe sind vielfaltig und versuchen z.B. durch die Schaffung von
Okologischen Ausgleichsflachen, auch die Artenvielfalt bei Pflanzen
und Tieren zu erhalten. Durch den Verzicht auf chemisch-syntheti-
sche Hilfsstoffe (Kunstdiinger, Pestizide, Fungizide etc.) werden an
einen Bio-Betrieb hohe Anforderungen gestellt. Pflanzenschutz ist
in erster Linie vorbeugend zu betreiben, robuste Sorten werden
bevorzugt und die Bodenfruchtbarkeit wird durch geeignete Frucht-
folgen und Kulturmassnahmen gefordert. Auf diese Weise erzeug-
te Produkte sind von hoher Qualitat und haben dementsprechend
einen hohen Gesundheitswert.



Themenbeispiel. Biologischer Landbau®

Im Flrstentum Liechtenstein gibt es heute mehr als 40 biologisch
wirtschaftende Betriebe. Verglichen mit unseren Nachbarstaaten
ist dieser Anteil am Total aller Betriebe Uberdurchschnittlich hoch.
Die starkste Zunahme der Bio-Betriebe war in den letzten 5 bis 10
Jahren zu verzeichnen. Das Schwergewicht liegt bei der Milchwirt-
schaft. Die Jahresmilchproduktion betragt rund 2 Mio. Kilogramm,
was einen Anteil an der Gesamtmilchmenge von rund 15 Prozent
bedeutet. Daneben wird jedoch auch Gemiise, Obst, Wein, Getrei-
de und Fleisch nach biologischen Methoden produziert. Alle Bio-
Betriebe zusammen bewirtschaften rund 1’100 Hektaren von
insgesamt ca. 3'800 Hektaren landwirtschaftlicher Kulturflache.

Fur liechtensteinische Produkte aus kontrolliertem biologischem
Anbau wurde 1993 ein eigenes Markenzeichen, die AHRE, (siehe
obenstehende Abbildung) geschaffen. Alle Produkte, welche diese
strengen Anforderungen erfillen, dirfen mit diesem Markenzeichen
versehen werden. Das Produktesortiment reicht von Milch tber
Joghurt, Brot, Getreide, Fleisch, Eier, Wein, Obst bis zu Pilzen und
Gemise. Hergestellt werden diese in erster Linie von lizenzierten
Verarbeitungsbetrieben und teilweise auch von den Bio-Betrieben
selber.



Themenbeispiel, Biologischer Landbau®

Ideenkatalog
Empfehlungen, Aktionen

Anbau

Regenwiurmer auf einer biologisch/konventionell bewirt-
schafteten Parzelle zahlen

Kompostmiete anlegen

Blacken stechen

Unkrautbekdmpfung (z.B. ,Blacken* bzw. grosser Ampfer
stechen oder Getreide striegeln, Unkraut abflammen)
Fruchtausdiinnung von Hand bei Obstbaumen (zur Ertrags-
regulierung)

Hofdlingereinsatzplan erstellen

Produkte

Degustation von BIO-Landle-Produkten (Milch, Fleisch, Brot,
Gemuise, Obst)

Diverses

Mehraufwand berechnen (z.B. Unkrautregulierung von Hand,
mechanische Unkrautregulierung, Tiere in den Auslauf
treiben, Frichte ausdiinnen)

Unterschiede zwischen einem konventionellen und einem
Bio-Betrieb herausfinden (keine chemisch-synthetischen
Hilfsstoffe, nur Bio-Futter, tiefere Ertrage, keine Vollspalten-
bdden, haufiger Auslauf, regelmassige Kontrolle, kein
Embryotransfer etc.)

Okologische Ausgleichsflachen erfassen und beurteilen
Begleitung eines Kontrollbesuches durch den Bio-Kontrolleur
Interview mit Bauer/Bauerin (Zeitpunkt Umstellung, Probleme
bei der Umstellung, was bedeutet Bio-Landbau, positive/
negative Aspekte, finanzielle Konsequenzen etc.)



Themenbeispiel , Biologischer Landbau”

Termine fiir Aktivitaten

Unterrichtsbeziige

Geschichte des Bio-Landbaus

Bio-Landbau in den Nachbarstaaten (Schweiz, Osterreich)
Unterschiede konventioneller Landbau, Integrierte Produktion,
Biologischer Landbau

@ Interviews durchfiihren: Was verstehen Sie unter,,Bio-Land-

bau“ und ,Bio-Produkten®, kaufen Sie regelméassig Bio-Pro-
dukte, kennen Sie die BIO-L&ndle-Produkte, wieviel zahlen
Sie mehr fir Bio-Produkte

@ Verarbeitungsbetriebe von Bio-Produkten besuchen (BIO-

Landle-Metzgerei, BIO-Landle-Backerei, Milchhof Schaan)

@ Lebensmittelqualitat beurteilen
@ Bio-Produkte im liechtensteinischen Detailhandel (Bestandes-

aufnahme)

@ Projekt OKO-BAUER kennenlernen (Vermarktungsprojekt

im FL)

® Gentechnologie

Jan. | Feb. | Méarz | April | Mai | Juni | Juli | Aug. |Sept. | Okt. | Nov. | Dez.
Kompost anlegen e &6 o6 o6 o o o o o o o o
Unkrautbekampfung ® 6 o o o o
Wirtschaftlichkeit e 6 6 o6 o6 o o o o o o o
Interviews e 6 o6 o6 e o o o o o o o
Degustationen e &6 o6 o6 o o o o o o o o
Fruchtausdiinnung ® o
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Ziele:

Die Schuler/innen lernen die verschiedenen Arten von organischen
Abfallen und deren Wiederverwertungsmdglichkeiten kennen. Sie
koénnen die Ab- und Umbauprozesse von organischen Abfallen und
deren volkswirtschaftliche Bedeutung verstehen.

Inhalt:

Die Bevdlkerung entscheidet durch ihr Verhalten und ihre Einstel-
lung Uber die Verwertung oder Entsorgung von organischen Abfal-
len. Deshalb ist es wichtig, dass schon bei den Schiler/innen das
Verstandnis fUr diese Problematik geweckt wird. Die Vermittlung
von Wissen Uber Stoffkreislaufe stellt zwar an alle Beteiligte hohe
Anforderungen. Der Landwirtschaftsbetrieb bietet dafiir jedoch den
idealen Rahmen. Aufbereitete organische Abfalle wie z.B. Kompost
kénnen gesehen, geflihlt und sogar selber hergestellt werden.

Die Erhebung der selber produzierten organischen Abfélle be-wirkt
eine Sensibilisierung fir das Thema. Mit dem Anlegen eines
Kompostes lernen die Schuler/innen die vielfaltigen Abbau- und
Umbauprozesse besser kennen. Sie erfahren ausserdem, welche
strengen Anforderungen an organische Abfélle gestellt werden,
damit sie in der Landwirtschaft sinnvoll verwertet werden konnen.
Wegen diesen strengen Anforderungen gelangt nur ein Teil dieser
organischen Abfélle in die Landwirtschatft.

Ein mit N&hrstoffen gentigend versorgter und demzufolge fruchtba-
rer Boden ist die wichtigste Voraussetzung fiir die Produktion von
Nahrungsmitteln zur menschlichen Ernghrung. Wird zudem aufge-
zeigt, dass beim Konsum von Nahrungsmitteln organische Abfélle
entstehen (Ristabfélle, Reste etc.), kann das Verstandnis fiir die
grosse Bedeutung von geschlossenen Stoffkreislaufen geweckt
werden.



Epﬁ%liggﬁaslpﬂrﬂgﬁkreislauf -Wiederverwertung

Die Schiler/innen missen merken, dass auch sie taglich organi-
sche Abfélle produzieren. Durch ihr Verhalten (Abfalltrennung,
Kaufverhalten, Abfallvermeidung etc.) kdnnen sie jedoch mitbe-
stimmen, wie diese Abfélle aufbereitet und verwertet werden. Sie
entscheiden schlussendlich, ob die angestrebten Stoffkreislaufe
geschlossen werden kdnnen oder nicht. Mit geeigneten Aktivitaten
kann das Verhalten und die Einstellung gegentiber organischen
Abfallen positiv beeinflusst werden.

Methode:

Klassenarbeit, Einzelarbeit. Im Unterricht wird das Thema in der
Theorie behandelt. Die Schiiler/innen legen zu Hause oder in der
Schule einen Komposthaufen an!

Zeitaufwand:

Das Projekt kann Uber das Jahr verteilt erarbeitet werden. Wird ein
Schulkompost angelegt, ist ein Zeit- und ein Arbeitsplan tUber einen
langeren Zeitraum festzulegen.
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Grundinformationen

Zahlen, Daten, Fakten, Perspektiven

Heute produziert die Landwirtschaft mit einem Anteil von weniger
als funf Prozent an der Gesamtbevolkerung auch fir die restliche
Bevolkerung einen Teil der in unserem Land konsumierten Nah-
rungsmittel. Durch den Verzehr dieser Nahrungsmittel entstehen
riesige Abfallmengen. Ein Viertel des taglichen Abfalls in einem
Haushalt besteht aus organischen Stoffen wie z.B. Gemuise- und
Fruchteresten, Rasen- und Heckenschnitt oder Blumen. Die von
der Bevolkerung produzierten organischen Abféllen werden heute
zu einem grossen Teil aufbereitet. Die Ziele bestehen in der 6ko-

nomisch und dkologisch méglichst optimalen Verwertung und dem
Anstreben von geschlossenen Nahrstoffkreislaufen.

Wichtige Abnehmer von diesen aufbereiteten organischen Abféllen
sind die Landwirtschaft und der Gartenbau. Sie erbringen dadurch
fiir die Offentlichkeit eine sehr wichtige Dienstleistung, da heute
nach wie vor eine betrachtliche Menge der organischen Abfélle

mit hohem Kosten- und Energieaufwand z.B. in Kehricht-
verbrennungsanlagen entsorgt werden muss.

Ideenkatalog

Empfehlungen, Aktionen

Verwertung

® Kompostmieten anlegen

@ Héackselmaterial aus Asten und Gartenabfallen herstellen

@® Temperaturim Kompost messen

® Kompostausbringen

@ Versuchsparzelle anlegen (mit und ohne Diingung) und beob-
achten
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Diverses
® Inder Schule organische Abfalle sammeln und

kompostieren, Verwertungsarten abklaren

® Verwertungskonzept fir organische Abfélle in der Schule
(Rustabfalle Mensa, Grasschnitt Sportplatz etc.) entwerfen

® Erhebung der von einer Familie taglich produzierten
organischen Abfalle

® Kreislaufschema fiir organische Abfélle erstellen

Themenvernetzung

® Besuch eines Kompostplatzes

® Kleinlebewesen (Wirmer, Sprinschwéanze, Milben etc.)
unter dem Mikroskop beobachten

® Biologie-Unterricht: Wichtige Abbau- und Umbauprozesse
kennenlernen

® Besuch einer Kehrichtverbrennungsanlage

Termine fiir Aktivitaten

Jan. | Feb. | Marz | April | Mai | Juni | Juli | Aug. Sept. | Okt. | Nov. | Dez.

Kompostmieten anlegen e 6 6 o o o o o o o o o

Kompost ausbringen e o o e o o
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Ziele:

Die Schiler/innen lernen Gemusearten, deren Verarbeitungs-
formen und —wege kennen. Sie kdnnen unterscheiden zwischen
Gewachshaus- und Freilandkulturen. Sie lernen die Standortan-
spriiche und die Bedeutung des Gemiiseanbaues fir die liechten-
steinische Landwirtschaft kennen.

Inhalt:

Der Unterricht findet im Idealfall auf Betrieben mit verschiedenen
Gemiisarten (Verarbeitungsgemiuse, Frischgemiise) und An-
bauformen (Gewdachshaus, Freiland) statt. Die Schuler/innen sollen
die Gelegenheit erhalten, auf einer kleinen Flache eigenes Gemii-
se anzubauen. Sie Ubernehmen dadurch eigene Verantwortung
und sind besonders motiviert, die Entwicklung genau mitzu-
verfolgen. Sie lernen dabei verschiedene Gemiuisearten sowie
spezifische Krankheiten und Schadlinge kennen. Die Mithilfe beim
Unkraut jaten und bei der Ernte soll ihnen zeigen, dass der Gemd-
sebau haufig sehr (hand-)arbeitsintensiv ist.

Der Besuch in der Hilcona Schaan ermdglicht den Schiler/innen
einen vertieften Einblick in die Gemuseverarbeitung und ihrer
wirtschaftlichen Bedeutung fiir Liechtenstein. Sie lernen verschie-
dene Verarbeitungsmethoden und Produkte kennen. Gleichzeitig
koénnen sie erfahren, dass heutzutage an die Gemuseverarbeitung
beziglich Qualitat und Hygiene ausserordentlich hohe Anforderun-
gen gestellt werden.

Mit der Herstellung von eigenen Gemuise-Menus verbessern die
Schiiler/innen ihre Kenntnisse uber die Bedeutung von Gemuise in
der menschlichen Erndhrung und kdnnen im Idealfall fiir ein
bewussteres Essverhalten motiviert werden.

Methode:

Aktive Mitarbeit auf dem Feld oder im Garten. Mehrmalige Besu-
che auf dem Gemusefeld und in Verarbeitungsbetrieben. Projekt-
arbeit als Klassen- oder Gruppenarbeit.
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Zeitaufwand:
Mehrere Besuche wahrend der Wachstumszeit. Je nach Umfang
und Auswahl der Themen unterschiedlicher Zeitaufwand.

Grundinformationen:

Zahlen, Daten, Fakten, Perspektiven.

Gemdise hatin der menschlichen Ernéhrung eine zentrale Be-
deutung. Diese resultiert nicht zuletzt aus dem hohen Gehalt an
wertvollen Inhaltsstoffen wie Vitaminen und Mineralstoffen. Ein
Speisezettel ohne Gemiise ist heute fiir viele nicht mehr vorstellbar.
Anders war dies in der Vergangenheit. Wurde das Gemuse nicht
selber angebaut, war dieses relativ teuer und kam deshalb eher
selten auf den Tisch. In den letzten 30 Jahren wurde das Gemduse-
angebot jedoch stark ausgedehnt. Heutzutage kann wahrend des
ganzen Jahres eine breite Palette von Frischgemiise gekauft
werden, wobei davon eine grosse Menge importiert wird. Friher
wurde das Gemiuse zur besseren Haltbarkeit pasteurisiert und in
Konservendosen abgefullt. Bei der Art der Konservierung hat eine
deutliche Trendwende stattgefunden. Immer mehr Gemuse wird
heute tiefgekuhlt. Interessant sind auch die Veranderungen beim
Verarbeitungsgrad. Ein immer grosserer Anteil des Gemuses wird
heute fir eine mdglichst schnelle und unkomplizierte Erndhrung
schon fixfertig zubereitet (Stichwort: Convienience Food).

Der Anbau von Verarbeitungsgemdise hat in Liechtenstein eine
lange Tradition und ist eng verbunden mit der Firma Hilcona. Noch
heute pflanzt eine stattliche Zahl von Bauern Gemiuse an, das
anschliessend in der Hilcona verarbeitet wird. Zu den wichtigsten
Gemisearten gehoéren Spinat, Erbsen, Bohnen, Kartoffeln und
Karotten. Die gesamte Vertragsanbauflache der Hilconaim Raum
Liechtenstein-Rheintal betragt zurzeit rund 600 Hektaren. Herge-
stellt werden Produkte, die zur Hauptsache an Grossverteiler
geliefert werden.

Auch der Anbau von Frischgemuise hat fur einige liechtensteini-
sche Betriebe eine grosse Bedeutung. Das von ihnen angebaute
Sortiment ist sehr reichhaltig. Ein Teil davon wird direkt vom Be-
trieb vermarktet oder gelangt tiber einheimische Handler und
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Grossverteiler in unsere Laden. Eine untergeordnete Bedeutung
hat der Anbau von Gemuse in Gewéachshausern. Diese brauchen
besonders in der kalten Jahreszeit viel Heizenergie und die not-

wendigen Investitionen sind betréchtlich.

ldeenkatalog

Empfehlungen, Aktionen

Anbau

@ Einen eigenen Gemiisegarten anlegen

® Gemisesamen sden und Gemdusesetzlinge stecken

@ Mithilfe bei vorbeugendem (Kulturschutznetze ausbringen)
und direktem Pflanzenschutz (Spritzen von Pflanzenschutz-
mitteln)

@ Mithilfe beim Jaten von Hand

Gemisekultur bewéassern (mit Bewéasserungsanlage)

@ Spezielle Geréate fur den Gemuisebau anschauen und
erklaren (Bodenfrase, Setzmaschine, Bewasserungsanlage,
Abflammgerat etc.)

@ Nitzlinge und Schéadlinge beobachten

@ Biologische Schadlingsbekéampfung

Ernte/Verarbeitung
@ Mithilfe bei der Gemuiseernte (z.B. Kabis schneiden, Randen

ausgraben, Karotten ernten, Kartoffeln ausgraben, Spinat
schneiden)

Gemuse sortieren (z.B. Karotten, Zwiebeln)

Gemise bei der Hilcona abliefern (z.B. Spinat)
Sauerkraut herstellen

Gemuse risten und und ein Menu kochen

Gemuisesafte herstellen

Diverses
@ Einen Kabiskopf (oder anderes Gemiise) von der Saat bis

zur Ernte mitverfolgen
@® Verkaufvon Gemuse am Marktstand
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Termine fiir Aktivitiaten

@ Einfache Wirtschaftlichkeitsberechnungen durchfiihren
(Kosten, Ertrage, Arbeitsaufwand)

@® Gemise mit verbundenen Augen durch Riechen und Greifen
erkennen

® Kunstaus Gemuse herstellen (z.B. mit Kirbissen)

Unterrichtsbeziige
@® Besuch der Hilcona Schaan (Gemuseverarbeitung)

@® Einkaufvon Frischgemise, Lagergemise, Tiefkiihigemuse,
Konservengemuse (Vergleich: Verpackung/Preis/Sortiment)

@ Berechnung des Energiebedarfes fir die Herstellung von
Tiefkihlgemuse

@ Verarbeitungsgrade von Gemiuise (gewaschen, gerustet,
portioniert etc.)

® Gemuseverpackungen (Plastikfolie, Kartonschale,

Konservendose, Tiefkiihlschachtel)

Erhebung der Abfallmenge einzelner Gemuseprodukte

(Konservendose, Frischgemuse, Tiefkihlgemuse)

Besuch der Alpila Schaan (Gemusehandel)

Preise fur Gemuse erheben (im Laden)

Saisonalitat von Gemise

Gemusehandel

Ruckstande in Gemuse (Nitrat etc.)

Vergleich konventionelles Gemuse / IP-Gemuse /

BIO-Gemuse (Anbau, Preise, Verfiigbarkeit etc.)

Gemuise in der menschlichen Ernéahrung

Jan. | Feb. | Marz | April | Mai | Juni | Juli | Aug. Sept. | Okt. | Nov. | Dez.
Gemiuse sden ®e 6 6 e o o
Gemiuse ernten e &6 & & o o o o
Unkrautregulierung e 6 o o o
Schéadlingsbekampfung e 6 o6 o6 o o o o
Bewassern ® o o o
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Ziele:

Die Schiiler/innen lernen die Bedeutung der Bienen und deren
Anspriiche kennen. Sie informieren sich Uber die Arbeit des Imkers
und lernen die Verwendung von Bienenprodukten kennen. Sie
lernen die Besonderheiten der Bienen (z.B. Orientierungssinn,
Zeitsinn, Sozialverhalten) und deren Leistungen (z.B. Honig- und
Propolisproduktion) kennen.

Inhalt:

Bienen Uberwintern als funktionsfahiges Volk und kénnen dabei
beobachtet werden, wie sie ihre Umgebung durch Muskelwarme
aufheizen. Die Schiler/innen lernen, dass sie in dieser Zeit von den
zuckerhaltigen Futtervorraten leben. Bereits in den Monaten Januar
und Februar beginnt die Konigin mitihrer Hauptaufgabe, dem
Eierlegen.

Im Frihling, wenn die Haselstraucher und Weidekatzchen ihre
Pollen liefern, dehnt sich das Brutnest schnell aus. Das Volk
vergrdssert sich im warmen Bienenkasten enorm. Bis zum Beginn
der Obstbaumbliite sind es bereits 4’000 bis 5’000 Flugbienen.
Entsprechend muss den Bienen mehr Platz zur Verfigung gestellt
werden. Die Schiler/innen lernen bei dieser Gelegenheit, dass
Bienen recht hohe Anspriiche an ihre Umgebung stellen, gleichzei-
tig jedoch eine sehr wichtige Aufgabe bei der Blitenbestaubung
Ubernehmen. Innerhalb des Bienenvolkes gibt es in Abhangigkeit
von Geschlecht und Alter eine klare Aufgabenteilung. Fir die
Schdler/innen ist es besonders interessant, das Flug- und
Suchverhalten der Bienen zu beobachten, da sie tUber einen aus-
gepragten Orientierungssinn und ein phdnomenales Gedéachtnis
verfugen.

Am meisten Nektar fallt natUrlich wahrend der Bllutezeit im Frihling
und Friihsommer an. Dieser wird von den Bienen gesammelt und
durch kdrpereigene Stoffe angereichert und veréndert. Im Bienen-
kasten wird der Honig in den Waben gespeichert und ausgereift.
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Abhangig vom Angebot der Blutenvielfalt gibt es sehr unterschied-
liche Arten von Honig. Im Sommer sammeln die Bienen den Honig-
tau der Tannen und Laubb&ume, der sich in Geschmack und
Inhaltsstoffen vom Nektar- bzw. Bliitenhonig unterscheidet.

Bienen lagern Honig in fachméannisch aufgebauten Zellen und
dichten sie nach voller Reife mit einem Wachsdeckel ab. Der
Imker muss diese Zellen ,abdeckeln® damit der Honig
anschliessend geschleudert werden kann. Da diese Tatigkeitin
der Regel sehr anspruchsvoll ist, kann sie von den Schiller/innen
nur mitverfolgt werden. Nach dem Schleudern wird der Honig in
grossen Gefassen gelagert und vor dem Abftillen in kleinere
Glaser gereinigt.

Methode:

Bei verschiedenen Aktivitdten kénnen die Schiler/innen nur beob-
achten, da hierfir relativ viel Fachwissen und Erfahrung notwendig
ist. Mit dem Einrichten eines kiinstlichen Futterplatzes oder bei der
Durchfiihrung einer Degustation sind jedoch eigenes Engagement
und Ideen gefragt. Der Schwerpunkt der Aktivitaten ist so auszu-
richten, dass die Schiler/innen die Faszination der Bienen hautnah
miterleben und erfahren kénnen.

Zeitaufwand:

Verteilt auf ein Jahr sollen 3 bis 4 Schultage bei einem Imker
organisiert werden. Zeitgleich kann im Unterricht das Thema in
verschiedenen Fachern behandelt werden.
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Grundinformationen:

Zahlen, Daten, Fakten, Perspektiven

Waren anfangs dieses Jahrhunderts noch zwei Drittel der liechten-
steinischen und schweizerischen Landwirte auch Bienenhalter, so
ist dies heute gerade umgekehrt. Mehr als zwei Drittel aller Imker
sind nicht in der Landwirtschaft tatig und gehéren meistens zur
alteren Bevolkerungsschicht. Die Zusammenarbeit zwischen
Bauer und Imker ist besonders im Obstbau sehr wichtig, da der
Ertrag von den Bienen entscheidend beeinflusst werden kann.
Aber auch in anderen Bereichen der Landwirtschaft und im Gar-
tenbau, sind die Erzeuger von Nahrungsmitteln auf die
Bestaubungsaktivitaten der Bienen unbedingt angewiesen. Zahl-
reiche Nutzpflanzen, insbesondere Heil- und Gewirzpflanzen sind
auf die Fremdbestaubung durch Bienen angewiesen, damit aus
ihnen keimfahiges Saatgut gewonnen werden kann.

In Liechtenstein und der Schweiz gibt es zusammen rund 300’000
Bienenvdlker und ca. 25’000 Imker. Ein Volk produziert jahrlich
rund 9 kg Honig; gesamthaft ergibt dies je nach Jahr eine Honig-
produktion von 1'500 bis 5’000 Tonnen. Der Durchschnittsver-
brauch pro Person und Jahr betragt 1.4 kg. Somit miissen grosse
Mengen an Honig importiert werden.

Pro Quadratkilometer ist eine ,Bienendichte” von 10-20 Vdlkern
notwendig. Liechtenstein und die Schweiz haben jedoch im Durch-
schnitt nur noch ca. 7 Vélker pro Quadratkilometer. Die Bestau-
bung der Blitenpflanzen ist somit nur noch bedingt gesichert.
Damit verbunden ist ein weiterer Riickgang einheimischer Blten-
pflanzen. Mittelfristig wird der Verlust von Pflanzenarten zum Ver-
schwinden weiterer Insekten-, Vogel- und Kleinsaugerarten fihren.
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Ideenkatalog

Empfehlungen, Aktionen

Verhalten

Fluglochbeobachtungen

Beobachten des Schwéanzeltanzes

Einrichten eines kinstlichen Futterplatzes zur Beobachtung
von Orientierungssinn, Gedachtnis und ,innerer Uhr*
Durchfuhren einer Reizfitterung und Beobachten der Folgen
Bienen beim Bestauben beobachten

Bienenkdnigin genau beobachten

Verhalten der Bienen im Kasten genau beobachten
Begleitung eines Imkers bei der Arbeit

Bienenflug in einer Obstanlage beobachten

Bau eines Bienenstockes uber einen langeren Zeitraum
beobachten

Bienenhaus

Bienenhaus von innen anschauen

@® Mithilfe beim Bau eines Bienenkastens

Verarbeitung/Produkte
@ Verschiedene Honigarten degustieren
@ Honig in Glaser abftillen
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Termine fiir Aktivitiaten

Honig schleudern

Diverses

Geréatschaften eines Imkers kennenlernen

Mithilfe bei der Bienenftitterung

Bienenkrankheiten, ihre Ursachen und Bekampfungs-
moglichkeiten kennenlernen (z.B. Varroa)

Mithilfe beim Herstellen von Rahmen, beim Ernten,
beim Schleudern oder beim Rahmengiessen

Bienen zeichnen

Unterrichtsbeziige

Jan. | Feb. | Marz | April | Mai | Juni | Juli | Aug. Sept. | Okt. | Nov. | Dez.

Obstbdume und Bienen
Bienen im Naturkundeunterricht und im Fach Realien
Statistik fur Furstentum Liechtenstein erstellen
(Anzahl Imker, Anzahl VV6lker, Bienendichte etc.)
Preisvergleich inlandischer und auslandischer Honig
durchfihren

Inhaltsstoffe verschiedener Honigsorten untersuchen
Varroa als wichtigste Krankheit
Honig als Heilmittel

Bienenfitterung

Honig abflllen

Bienenkasten bauen

Verhaltensstudien
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Ziele:

Die Schiler/innen lernen die Tiere als Lebewesen und nicht als
Sache oder Spielzeug kennen. Sie erlernen Sachkenntnisse einer
artgerechten zeitgemdassen Tierhaltung und werden auf einen
verantwortungsbewussten Umgang mit Tieren aufmerksam ge-
macht. Sie erkennen die Bedeutung der Tierhaltung fir die Land-
wirtschaft und wissen Bescheid Uber die Verarbeitung und Ver-
wendung tierischer Produkte.

Inhalt:

Als die Menschen vor rund 15°000 Jahren sesshaft wurden began-
nen sie auch mit der Ziichtung von Tieren zur Nutzung fiir die
menschliche Ernéhrung. Seither gehdren tierische Lebensmittel
(Fleisch, Milch, Eier...) in fast allen Kulturen der Erde zum selbst-
verstandlichen Alltag. Die Nutztierhaltung ist fir die einheimische
Landwirtschaft aus den verschiedensten Griinden von wichtiger
Bedeutung. Rinder, Schafe und Ziegen sind aufgrund ihrer einzig-
artigen Magen-Darm-Komplexes in der Lage Gras zu verdauen
und zu wertvollen tierischen Produkten zu veredeln. Dies ist wichtig
bei der Bewirtschaftung eines grossen Anteils der landwirtschatftli-
chen Nutzflache und der Alpen, welche nur als Grasland genutzt
werden kénnen. Nutztiere sind jedoch auch wichtige Diinger-
lieferanten fur die Versorgung der Boden und Pflanzen mit den
notwendigen Nahrstoffen.

Die Tierschutzgesetzgebung regeltim Wesentlichen das Verhalten
der Menschen gegeniiber den Tieren. Es soll sichergestellt wer-
den, dass die Bedurfnisse der Tiere ausreichend berlcksichtigt
werden. In Liechtenstein haben wir ein eigenes Tierschutzgesetz
und die dazu gehérenden Verordnungen. Inhaltlich entsprechen sie
weitgehend der schweizerischen Tierschutzgesetzgebung. Selbst-
verstandlich ist die Tierschutzgesetzgebung fur alle Tiehhalter
verbindlich. Sie umfasst die Heimtierhaltung (Hunde, Katzen,
Kaninchen...) und die landwirtschaftliche Nutztierhaltung (Rinder,
Schafe, Schweine...).
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Die Schiler/innen lernen die Grundsatze einer artgerechten
Tierhaltung kennen. Das bedeutet: Ausreichend Frischluft und viel
Freilauf, Stroh statt Vollspaltenboden, keine Antibiotika zur vor-
beugenden Krankheitsbekampfung oder als Leistungsforderer,
grosszigige Platzverhaltnisse... - Bei der Beobachtung, Fitterung
und Pflege der Nutztiere konnen die Schiler/innen die verschiede-
nen Tierarten und deren Bedurfnisse an Fiutterung und Haltungs-
systeme kennen lernen. Besonderes Gewicht soll dabei auf die
unterschiedlichen Haltungssysteme gelegt werden.

Neben der tiergerechten Nutztierhaltung erhalten die Schiler/
innen auch Informationen Uber die Tierernahrung. Immer mehr
Konsumenten mdchten nicht nur wissen, wie die Tiere gehalten

werden sondern auch womit sie gefiittert werden. In Bio-Betrieben
beispielsweise werden die Futtermittel fir die Tiere grésstenteils
selbst angebaut. Gedlingt wird ausschliesslich mit organischen
bzw. nattirlichen Diingern, d.h. vorwiegend mit dem eigenem
Stallmist oder Giille.

Zusatzlich soll die breite Palette an tierischen Nahrungsmitteln und
deren Verwendung vertieft werden. In Exkursionen zu Verarbei-
tungsbetrieben und in Gruppenarbeiten sollen die Schiler/innen
die Verarbeitung und Verwendung verschiedener tierischer Pro-
dukte kennen lernen. Durch den Besuch einer Metzgerei erhalten
sie einen Einblick in die Weiterverarbeitung, Lagerung und den
Verkauf von Fleischprodukten. Andere Mdglichkeiten sind die
Verfolgung des Weges der Rohmilch vom Bauernhof bis zu
Trinkmilch, Joghurt, Butter oder Kase im Laden, die Verfolgung
des Weges des Fleisches vom Mastbetrieb bis in die Vitrine der
Metzgerei oder das eigenhéndige Farben von Wolle.

Methode:

Klassen- und Gruppenarbeit sowie Exkursionen, Beobachtung
und Arbeit im Stall. Die Schuler/innen kdnnen verschiedene
Betriebe besuchen und die Unterschiede in der Nutztierhaltung
bzw. die Unterschiede zwischen Nutztier- und Hobbytierhaltung
erarbeiten. Sie sollen die Bedurfnisse der verschiedenen Tiere an
ihre Haltung kennenlernen und die Bedeutung der Nutztierhaltung
in der Nahrungsmittelproduktion beurteilen kénnen.
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Zeitaufwand:

Fir ein vertieftes Auseinandersetzen mit allen einheimischen
Nutztierarten sowie mit deren Haltung und Fitterung sind Exkursio-
nen auf mehrere Betriebe vorzusehen. Um einen Einblick in die
Verwendung der tierischen Produkte zu erhalten, ist die Besichti-
gung mindestens eines Verarbeitungsbetriebes zu empfehlen. Fir
die Verfolgung der Entwicklung eines Tieres und dessen Produkte
sind mehrere

(Kurz-)Exkursionen auf denselben Betrieb und die Besichtigung
eines Verarbeitung und Verkaufsbetriebes notwendig. Das Thema
kann parallel zum Unterricht in drei bis sechs Exkursionen und je
nach Umfang ein bis zwei Wochenstunden behandelt werden.
Geeignet ware auch eine Bearbeitung im Rahmen von Projekt-
tagen oder einer Projektwoche.

Grundinformationen:

Zahlen, Daten, Fakten, Perspektiven

Im Gegensatz zur hobbymassigen Heimtierhaltung steht die land-
wirtschaftliche Nutztierhaltung. Mit dieser Tierhaltung werden
wertvolle Nahrungsmittel produziert. Fir den Landwirt muss sie
wirtschaftlich sein, das heisst er muss daraus ein Einkommen
erzielen konnen. Die Tierhaltung ist in Liechtenstein der bedeu-
tendste Betriebszweig der Landwirtschaft.

Am wichtigsten sind die Milchproduktion und die Produktion von
Rindfleisch in unterschiedlichen Haltungssystemen (Mutterkuh-
haltung, Weidemast, Kalbermast und Rindermast). Die Schweine-
und Geflugelhaltung sind von untergeordneter Bedeutung. Im
Hinblick auf die Nutzung von Grenzertragsstandorten (karge Hang-
lagen, Berggebiet und Kleinstparzellen) ist mit ca. 3'300 Tieren die
Schafhaltung weit verbreitet. Selbstverstandlich tragen auch Zie-
gen und Pferde zur Vielfalt unserer Landwirtschaft bei.
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Abb.1: Ungefédhre Nutztierbestédnde in Liechtenstein 2003

Die Nutzung des Uberwiegenden Teils der Wiesen, Weiden und
des Alpgebietes erfolgt mit etwa 2’500 Milchkiihen, 1’500 Stiick
Jungvieh und etwa 800 Mastrindern. Etwa drei Viertel des Wertes
aller Produkte aus der Landwirtschaft stammt aus der Rindvieh-
haltung (Milch- und Fleischproduktion). Fur die Produktion von
Milch werden in der Regel nicht die gleichen Rassen wie fur die
Fleischerzeugung eingesetzt. Die Rindviehzucht unterscheidet
somit klar zwischen Milchtypen und Mastrassen, ahnlich wie beim

Geflugel zwischen Mastpoulets und Legehennen unterschieden
wird. Diese Zuchtunterschiede bedingen wiederum eine
angepasste Haltung und Fitterung der Tiere, damit das Tierwohl
einerseits und der wirtschaftliche Erfolg andererseits sicherge-

stellt werden kann.
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Auch wenn die landwirtschaftliche Nutztierhaltung rationellen und
wirtschaftlichen Anforderungen gentigen muss, ist die Einhaltung
der Tierschutzbestimmungen unerlasslich und gilt als Standard.
Dariiber hinaus beteiligen sich viele Betriebe an den freiwilligen,
staatlich geférderten Tierhaltungsprogrammen Raus
(Regelmassiger Auslauf im Freien) und BTS (Besonders Tier-
gerechte Stallhaltungssysteme).

Tab.1: Tierbestdnde 2003 und geschétzte Produktion an tierischen

Erzeugnisse
Durchschnittlicher Tierbestand Jahresproduktion
2’500 Kih 13'500'000 kg Milch
7'000 Huhner 2'200°000 Eier

2’000 Schweine (jahrlich 3 Umtriebe) 300’000 kg Schweinefleisch
3’000 Schafe 100’000 kg Lamm- und Schaffleisch

800 Mastrinder 175’000 kg Rindfleisch

Auch von Produzentenorganisationen und Grossverteilern werden
verschiedene Programme und Labels im Tierbereich betrieben
(z.B. Bio-Knospe, Bio-Ahre, kagfreiland, Naturabeef, M7). Vor
allem in den vergangenen Jahren hat sich aufgrund von Uberpro-
duktion, Anderungen in der Agrarpolitik sowie vermehrter Sensibi-
lisierung der Bevolkerung und der Bauern fir die Tierhaltung in der
landwirtschaftlichen Nutztierhaltung die sogenannte Label-
produktion durchgesetzt. Diese Labels stellen Anforderungen an
die Tierhaltung, welche die Minimalanforderungen des Tierschutz-
gesetztes teilweise deutlich Uberschreiten.



Themenbeispiel , Nutztierhaltung und Tierschutz

Fur die Kontrolle und den Vollzug der Tierschutzgesetzgebung ist
das Amt fur Lebensmittelkontrolle und Veterindrwesen zustandig.
Vor allem im Bereich der Heimtierhaltung gibt es aber auch
Tierschutzvereinigungen die sich zum Wohl der Tiere einsetzen.
Bei uns engagiert sich der Liechtensteiner Tierschutzverein in
diesem Bereich und verfiigt mit dem Tierheim auch tber die
nétigen Infrastrukturen zur Unterbringung von Heimtieren. Die
landwirtschaftlichen Nutztierhaltungen werden regelmassig auf
die Einhaltung der Tierschutzbestimmungen tUberprift. Bei Ver-
dacht von Tierschutzubertretungen oder nach Anzeigen konnen
auch ausserordentliche Tierschutzkontrollen stattfinden. Diese
Kontrollen umfassen im Wesentlichen die Aufstallungssysteme
(Ausmasse), das Stallklima (Belichtung, Schadgase, Wind-
schutz), die Haltungsbedingungen (Liegeflachen Einstreu, Fitte-
rung, Pflegemassnahmen) und die Tiergesundheit
(Medikamenteneinsatz). Selbstverstandlich sind die Anforderun-
gen der verschiedenen Tiergattungen (Rind, Schwein, Schaf,
Gefllgel) sehr unterschiedlich. Sie entsprechen auch nicht
zwangslaufig den menschlichen Vorstellungen vom Wohlbefinden.

Werden Ubertretungen des Tierschutzgesetzes festgestellt, wird
der Tierhalter dartber informiert und zur Behebung der Mangel
aufgefordert. Bei groberen oder wiederholten Verstdssen gegen
das Tierschutzgesetz erfolgen einschneidende Massnahmen wie
Anzeige an die Staatsanwaltschaft, Kiirzungen der staatlichen
Beitrage oder ein Vermarktungsstopp der Produkte. Bei starker
Vernachlassigung einer Tierhaltung besteht sogar die Mdglich-
keit, die Tiere zu beschlagnahmen.
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Themenbeispiel , Nutztierhaltung und Tierschutz

ldeenkatalog

Empfehlungen, Aktionen

Tierhaltung & Fiitterung

Exkursionen auf verschiedene Betriebe mit unterschiedlichen
Tieren und Haltungssystemen

Beobachtung von Tierverhalten

Der Geflligelhof — Die artgerechte Haltung von Hihnern, Enten,
Gansen und Puten

Beurteilung von Stallungssystemen und Labels

Mithilfe beim Einstreuen

Mithilfe bei der Futterung verschiedener Tierarten / Kélber
tranken

Unterschiedliche Anspriiche ausgewahlter Tierarten an Haltung
und Futterung

Tierische Produkte / Verarbeitung

Fleisch: Besuch Schlachthof bzw. Metzgerei, Herstellung einer
Wurst

Milch: Mithilfe beim Melken, Exkursion zum Milchhof Schaan,
Besuch einer Schaukaserei, Degustation von Ziegenmilch
Eier: Mithilfe beim Einsammeln, Sortieren, Reinigen und
Stempeln

Diverse: Eigenhandiges Farben von Wolle, Besuch einer
Ledergerberei
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Themenbeispiel ,.Nutztierhaltung und Tierschutz”

Verfolgung der Entwicklung eines Tieres und der
Verarbeitung dessen Produkte

z.B. Mastkalb:

Beobachtung der Geburt eines Kalbes

(Ausfuhrungen zu Geburtsproblemen, Bedeutung der Kolostral-
milch, Verwendungszweck des Kalbes in Abhangigkeit des
Geschlechtes usw.)

Zwei bis drei Besuche des Mastkalbes wahrend der Mast
phase (Futterung, Pflege, Ausmisten, Entwicklung der
Fltterungsmenge, Krankheiten, Beobachtung und Messung
der Gewichtsentwicklung bis zur Schlachtreife, Haltungs-
systeme, Labelprogramme usw.)

Begleitung des Tieres auf den Schlachthof

(Thematik: Tiertransporte, Ethik, Schlachtmethoden, Verwen-
dung von Schlachtabféllen, Verwendung der Haut, Fleisch-
lagerung, Fleischschau, BSE-Tests, Fleischtaxierung usw.)
Besuch einer Metzgerei

(Verwendung verschiedener Fleischstlicke, Weiterverarbeitung
bzw. Verwurstung von minderwertigen Stiicken, Preismargen /
-spannen, Absatzkandle, Labels, Fleischkonsum usw.)

Unterrichtsbeziige

Den Tieren gerecht werden: Zur Ethik und Kultur der Mensch -
Tier — Beziehung

Haltungssysteme von Nutztieren

Problematik von Tierversuchen

Tierschutz und Gentechnik

Tiertransporte

Nutz- und Haustier-Rassen kennen lernen

Rassen, Nutzungsarten und Zucht von Rindern

Tierseuchen / Krankheitsvorsorge

Fitterung unterschiedlicher Nutztiere

Bedeutung von tierischen Produkten im Alltag

Wie kaufe ich ,richtig” ein? Tipps zum ,richtigen” Einkaufen
Verarbeitung von landwirtschaftlichen Produkten

Eigene Verarbeitung und Direktvermarktung

Tierverhalten / Ethik



winenboispiel Nutzterhaitung und Tierschutz*

http://nrw.oekolandbau.deftierhaltung/1001.phtml
http:/imww.kagfreiland.ch/c_tierhaltung/PRO _kuhtrainer.shtml
http://www.bat-witzenhausen.de/index.htm
http:/Aww.tierschutz.com/main/public_main.html
http://haustierdatenbank.de/tierhaltung.html
http:/Amww.tierschutzimunterricht.org/News.htm
http://mww.ign-nutztierhaltung.ch/wasist.html

Termine fiir Aktivitiaten

Jan.| Feb.| Marz| April | Mai | Juni | Juli | Aug. |Sept. | Okt. | Nov. | Dez.
Tierhaltung Stall / Laufhof e o o o o
Tierhaltung mit Weide e 6 o o o o o
Alpexkursion e o o o
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Ziele:

Die Schiler/innen lernen die volkwirtschaftliche Bedeutung der
Landwirtschaft kennen. Sie kennen den Umfang der inlandischen
Produktion und wissen Bescheid Uber weitere Leistungen der
Landwirtschaft. Weiterfuhrend erlernen sie Begriffe wie 6ffentli-
che Guter, Multifunktionalitat oder Marktmacht und kdnnen diese
in einen Gesamtzusammenhang stellen. Das Thema eignet sich
insbesondere fir die Oberstufe und fir Gymnasien.

Inhalt:
Die Grundaufgabe der Landwirtschatft ist die Bereitstellung von

Nahrungsmitteln. Die liechtensteinische Landwirtschaft erfillt
diese Funktion hauptséchlich durch die Produktion von Milch,
Fleisch, Kartoffeln, Getreide und Gemuse. Die Schuler/innen
sollen erfahren und erleben, welche Agrarprodukte in Liechten-
stein hergestellt werden, welchen volkswirtschaftlichen und
staatspolitischen Stellenwert die Eigenversorgung hat und bei
welchen Produkten welcher Selbstversorgungsgrad erreicht wird.
Sie sollen sich mit der Frage auseinandersetzen, welche Grund-
aufgaben die Landwirtschaft erfiillt. Neben der Nahrungsmittel-
produktion soll dabei auch auf die Leistungen der Landschafts-
pflege eingegangen werden. Die Bedeutung der Landwirtschaft
fur die Volkwirtschaft wird umfassend aufgezeigt.

Weiter sollen die Schuler/innen hinterfragen, warum gerade Milch
und andere tierische Produkte fur die Liechtensteiner Landwirt-
schaft typisch sind und welche Alternativen zu diesen Produkten
bestehen. Gestitzt auf die physische Produktion und die
Produzentenpreise lasst sich der Umsatz berechnen, der mit
Agrargutern in Liechtenstein erzielt wird. Es kdnnen Fragen nach
der wirtschaftlichen Bedeutung der Landwirtschaft im Vergleich
mit dem Industrie- und Dienstleistungssektor beantwortet werden.
Der Anteil des Bruttoinlandproduktes, welcher direkt aus der
Landwirtschaft stammt, ist gering. Dagegen ist der indirekt durch
die Nutzung und Pflege von Grenzertragsstandorten erzielte
volkswirtschaftliche Wert sehr hoch.
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Ein Blick in die Vergangenheit kann aufzeigen, dass der Anteil der
Landwirtschaftsproduktion am Bruttoinlandprodukt friiher deutlich
grosser war. Ein Vergleich mit Entwicklungs- oder Schwellen-
landern zeigt, dass dort der Landwirtschaftssektor einen grossen
Anteil an der Gesamtwirtschaft ausmacht. Die Gewichtung der
Aufgaben der Landwirtschaft unterscheidet sich deutlich von
hochindustrialisierten Landern wie Liechtenstein.

Beim Besuch einer Unternehmung des vor- oder nachgelagerten
Gewerbes (z.B. Landi-Buurabund, Milchhof, Hilcona...) werden die
Schiler/innen auf weitere wirtschaftliche Tatigkeiten aufmerksam,
welche durch die Landwirtschaft ausgeldst werden. Weiterfiihrend
kann die Problematik der Marktmacht aufgrund der wenigen
Grossabnehmer bzw. Zulieferer der Landwirtschaft besprochen
werden. Diese Thematik lasst sich selbstverstandlich auch auf die
ubrige Volkswirtschaft Gbertragen.

Neben der Nahrungsmittelproduktion hat die Landwirtschaft einen
sehr bedeutenden multifunktionalen Charakter. Sie pflegt und
gestaltet unsere Kulturlandschatt, sie bewirtschaftet Hanglagen,
Kleinparzellen und 6kologisch wertvolle Gebiete, sie pflegt unsere
Alpweiden und sorgt fUr eine artgerechte Tierhaltung. Die Schuler/
innen erleben all diese 6ffentlichen Giuter am besten mit Exkursio-
nen quer durch das Land, an welcher ein besonderer Fokus auf
diese Leistungen gelegt wird. Die aktive Mithilfe bei der Pflege von
Alpweiden, Okoausgleichsflachen oder beim Bergheuet hilft das
Bewusstsein und die Wertschatzung fir diese Leistungen zu
starken.
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Interviews mit Bauern und anderen Personen der dlteren Generati-
onim Vergleich mit der jingeren Generation zeigen den Schillern
auf, wie sich die Landwirtschaft und die Einstellung ihr gegeniber
in den letzten Jahren gewandelt haben. Die Anforderungen an die
Landwirtschaft haben sich verlagert. Man spricht von unternehmeri-
schen Bauern, umweltschonender Produktion, konkurrenzfahiger
Landwirtschaft und von billiger und gesunder Produktion gleichzei-
tig. Der Besuch eines Betriebes, der beispielsweise von intensiver
Munimast auf Weide- oder Mutterkuhhaltung umgestellt hat, unter-
streicht den Veranderungsprozess. Neben der Veréanderung der
Produktionsausrichtung kann der technische Fortschritt der letzten
Jahre in den Bereichen Mechanisierung, Zuchtung usw. auf
Betriebsbesuchen und mit alten Fotos oder ahnlichem
Dokumentationsmaterial unterlegt werden. Aus diesem Aspekt
ware allenfalls auch ein Besuch des Freilichtmuseums Ballenberg
empfehlenswert.

Methode:

Klassen- und Gruppenarbeit sowie Exkursionen und Interviews.
Die theoretischen Hintergriinde kénnen gegebenenfalls im Frontal-
unterricht vermittelt werden.

Zeitaufwand:

Der Zeitaufwand fur das Thema héngt stark vom Vertiefungsgrad
ab. Ideal ist die Bearbeitung in Form von einigen Projekttagen
oder einer Projektwoche.
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Grundinformationen:

Zahlen, Daten, Fakten, Perspektiven

Boden ist der wichtigste Produktionsfaktor der Landwirtschaft.
Deshalb sind die Bauern auf den Schutz des Kulturlandes vor
Uberbauung angewiesen. Auf 2'700 Hektaren Wiese werden
125’000 Tonnen Gras produziert, welches zusammen mit 18’000
Tonnen Mais die Erndhrungsgrundlage flr 2'500 Kihe, 1'500
Aufzucht- und Mastrinder sowie 3'000 Schafe und Ziegen bildet.
Unsere Landwirtschaft vermag die inlandische Marktnachfrage nur
bei Milch und Kartoffeln zu decken. Bei allen anderen Nahrungs-
mitteln liegt die Produktion unter dem Bedarf.

2700 ha Wiesen 125'000 § Gras

380 ha Mais

55 ha Kartoflesn

270 ha Gatreide

120 ha Spinat

23 ha Zuckermiban
Ermahrungsbasis E'000 Personen 150000 20r000 40000
Fikr (imkl. verarbaietar Zuckar) Personen Personen  Perso

Abb. 2: Die Landwirtschaft als wichtiger Bestandteil der Volkswirtschaft
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Der totale Umsatz im Pflanzenbau betréagt knapp 7 Millionen
Franken, wobei Gras und Mais, die den Wiederkauern verfittert
werden, nicht eingerechnet sind. Der Umsatz aus der Tierhaltung
belauft sich auf ca. 17 Millionen Franken, davon fallen alleine 11
Millionen auf die Milch.

Tab. 1: Umsatz der FL Landwirtschaft aus Pflanzenbau und
Nutztierhaltung

Pflanzenbau Tierhaltung

- g | Milch CHF 11.0 Mo
shc ] G e y{mkaﬁf =3} Rindfeisch CHF 1.5 Mio
- i | Lammiiaizsch CHF 1.0 Mio
Gatraida CHF 1.4 Mio. Schwainaflaisch CHF 2.0 Mia
Gamiise CHF 2.0 Mig, Eier CHF 0.8 Mio
Karioffeln CHF 1.5 Mig, Weitere tierische CHF 0.7 Mio
Wellere Kulturen ~ CHF 1.6 Mio, FYoiiy
Total Pflanzenbau CHF 6.5 Mio, Total Tierhaltung CHF 17.0 Mio,

Fruher war Liechtenstein ein armer Agrarstaat. In den 50er Jahren
war noch jede dritte Erwerbsperson in der Landwirtschaft tatig,
heute lediglich noch ein Prozent. Der Industrie- und Dienstlei-
stungssektor haben ein rasantes Wachstum durchgemacht und mit
ihrem Sog die Bauern und ihre Kinder aus der Landwirtschaft in
ihre Betriebe geholt. Selbstversténdlich haben sich die Anforderun-
gen der Gesellschaft an die Landwirtschaft mit der Zeit veréndert.
Bis zu den achtziger Jahren stand - gepragt vom Zweiten Welt-
krieg - die Versorgung in Krisenzeiten, die billige Nahrungsmittel-
produktion und die Erhaltung eines gesunden Bauernstandes im
Zentrum. Diese Einstellung hat sich in den letzten Jahren grundle-
gend verandert. Nicht mehr die Produktion von méglichst vielen
und moglichst billigen, sondern die Produktion von qualitativ
hochstehenden Produkten wird angestrebt.
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Landwirtschaft pflegt die  Kulturlandschaft
Kulturlandschaft Ist unsar Erholungsraum Eine
Erh“!”“g?m“m auch fur Arbeitskrafte weitreichende
Arbeitskrifte Grundlage der Wirtschaft vEI"I'IEEI-InE 21
Wirtschaft ist Teil der

braucht die Landwirtschaft

Abb. 2: Die Landwirtschaft als wichtiger Bestandteil der Volkswirtschaft

Die Landwirtschaft hat eine multifunktionale Aufgabe erhalten. Die
Produktion erfolgt unter Einhaltung einer artgerechten Tierhaltung
und einer umweltschonenden Produktion. Die naturlichen Lebens-
grundlagen sollen erhalten und die Kulturlandschaft mit ihren ver-
schiedensten Wiesen und Ackern soll gepflegt werden.

Abb. 3: Gewichtung der Aufgabengebiete der FL Landwirtschaft friher
und heute

1994 hat Liechtenstein mit einem Kurswechsel in der Agrarpolitik
auf das weltweit verénderte agrarpolitische Umfeld reagiert. Mit
der Einflihrung des Direktzahlungsgesetzes erfolgte die Abkehr
von der produktgebundenen Stiitzung hin zu produktungebundenen
Stitzungsmassnahmen. Konkret ging es darum, die Einkommen
der Bauerinnen und Bauern zu sichern, ohne dass diese wegen
des massiven Preiszerfalls bei den Landwirtschaftsprodukten
immer grossere Mengen produzieren mussten.
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Mit dem Gesetz tUiber die Abgeltung der 6kologischen und tier-
gerechten Leistungen in der Landwirtschaft wurde der eingeschla-
gene Weg konsequent weiterverfolgt. Ziel dieses Gesetzes ist
insbesondere die Forderung einer 6kologischen Landwirtschaft.
Die von den Bauern fiir die Allgemeinheit erbrachten 6kologischen
Leistungen sollen mittels staatlichen Zahlungen abgegolten wer-
den.

ldeenkatalog

Empfehlungen, Aktionen

Produzierende Landwirtschaft

@ Betriebsexkursionen mit Fokus physische Produktion:
Was? Wieviel? Alternativen?

® Berechnungen des Umsatzes eines Landwirtschaftsbetriebes:
Wovon lebt ein Bauer?

® Vor- und nachgelagertes Gewerbe: Besuch der Landi-
Buurabund AG Schaan, Milchhof, Hilcona

® Interviews mit Bauern und Konsumenten: Angebots- und Preis-
entwicklung von Landwirtschaftsprodukten in den letzen 20
Jahren

® Abschatzung des Selbstversorgungsgrades: Wieviel wird
produziert? Wieviel konsumiert?

Multifunktionalitat
@® |Interviews mit Blirgern, Bauern und Politikern: Aufgaben und

Nutzen der Landwirtschaft

® Velotour/Exkursion durchs Land: Leistungen der Landwirt
schaftim Berg- und Talgebiet

@® Film VBO: Landwirtschaft in Liechtenstein

® Mithilfe bei der Pflege von Alpen, Okoflachen oder Hecken
Hofexkursion mit Fokus auf die externe Effekte: Was produ-
Ziert ein Landwirtschaftsbetrieb ausser Nahrungsmitteln?
Positive und negative Auswirkungen auf Landschaft, Natur,
Tierwelt und Gesellschaft
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Landwirtschaft Gestern - Heute - Morgen

® Betriebsexkursion mit Fokus auf die Veranderungen der Struk-
turen und Produktionsmittel im Laufe der Zeit

® \om intensiven Rindermastbetrieb zum Weidemast oder
Mutterkuhbetrieb: Was hat sich verandert? Wieso? Welches
sind die Einflisse der Agrarpolitik?

@ Interviews mit alteren (evt. enemaligen) und jungen Bauern zum
Thema Landwirtschaft im Wandel

® | andwirtschaft wohin? Erarbeitung eines eigenen ,Landwirt-
schaftlichen Leitbildes" — Umsetzung der Erfahrungen aus
Betriebsbesuchen, Interviews und Theorie

® [andwirtschaft damals: Exkursion ins Freilichtmuseum Ballen-
berg (technische Entwicklung, soziologische Aspekte)

® Technische Entwicklung / Produktionsmittel friiher und heute:
Betriebsbesuche

Unterrichtsbeziige

® \olkswirtschaftslehre: Anteil der Beschaftigen in der Landwirt-
schaft, Anteil am BIP, Weltmarkt fir Agrarguter...

® Theorie der 6ffentlichen Guter: Was sind 6ffentliche Giter? Wer
stellt sie bereit? Wer bezahlt sie? Offentliche Giiter in der Land-
wirtschaft

® Marktméchte — Polypol-, Oligopol- und Monopoltheorie: Viele
einzelne Bauern stehen wenigen Lieferanten und wenigen
Abnehmern gegentiber. Folgen? Verknlpfung mit der Gbrigen
Wirtschatt.

® Multifunktionale Landwirtschaft: Was bedeutet dies? Brauchen
wir unsere Landwirtschaft?

® Bedeutung der Landwirtschaft international: Anteil der Bauern in
Entwicklungsléndern, Schwellenlandern und hochentwickelten
Industrielandern
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http://mww.landwirtschaft.ch/deutsch/facts/facts.htm
http:/Mmww.bauernverband.ch
http:/Amww.blw.admin.ch
http:/Amww.bauernverband.de
http://www.agrar-net.at/

Termine fiir Aktivitiaten

Jan. | Feb. | Marz | April | Mai | Juni | Juli | Aug. |Sept. | Okt. | Nov. | Dez.
Mithilfe Alppflege ® o o o
Bergheuen e o o
Weidemast e 6 6 o6 o o o o




Spiele haben sich in der Praxis vielfach bewahrt, um die erste
Kontaktscheu mit dem Thema ,Landwirtschaft* und dem Lernort
~Bauernhof* zu tberwinden. Sie sind eine willkommene Abwechs-
lung und kdnnen zur Vertiefung des Stoffes beitragen.

Beispiel fiir ein Spiel, das die Aufmerksamkeit
steigert:

Nachahmen von Tieren / Tiere erraten

Eine Schuler/in imitiert das Verhalten eines Tieres (wie es geht,
frisst, sich niederlegt etc.) oder beschreibt es. Die andern versu-
chen, es zu erraten. Wem es gelingt, darf als nachstes ein Tier
vorstellen.

Beispiele fiir Spiele zur Einstimmung der Schiiler/
innen auf dem Bauernhof:

Blinde Barfuss-Raupe

Die blinde Barfuss-Raupe ist eine ganz andere Art, den Bauernhof
zu entdecken: Je 5-6 Schiler/innen verbinden sich die Augen und
bilden barfuss eine Raupe, indem sie hintereinander stehen und die
Hande auf die Schultern des Vorderen legen. Ein Betreuer nimmt
den ersten Schiiler bei der Hand und fiihrt die Raupe durch das
Gelande. Die blinde Barfuss-Raupe bewegt sich in absoluter Ruhe,
um alle Gerausche wahrnehmen zu kénnen und um den Weg gut zu
ertasten. Der Weg der Raupe endet an einer Stelle mit einem be-
sonders schdnen oder lustigen Ausblick.

Gerdusche wahrnehmen

Die Schiler/innen versuchen, mdglichst viele Gerdausche wahrzuneh-
men (ca. 1 Min.). Wer ein Geréusch hort, hebt den Finger. Danach
wird Uber das Gehorte gesprochen.



Duifte feststellen

Auffinden folgender (oder @hnlicher) Difte: Sonniger Boden -
trockenes und feuchtes Gras - Heu - Stroh - aufgekratzte Erde -
Baumrinde - etc. Danach versuchen die Schiler/innen, Diifte zu
beschreiben und vergleichen.

Auffinden der Punkte einer Suchliste

Die Kinder erhalten eine Suchliste, mit verschiedenen Dingen, die
sie suchen und sammeln mussen. (Bsp.: eine Feder, etwas Run-
des, ein Same, etwas Weiches, etwas Geheiminsvolles...). Die
Liste soll nicht zu umfangreich sein.

Beispiel fiir ein Spiel zur Auflockerung:

Gordischer Knoten

Die Gruppe (ca. 10 Kinder) stellt sich im Kreis Schulter an Schulter
auf und streckt die Hande in die Mitte. Nun versuchen alle, mit
geschlossenen Augen zwei Hande zu fassen. Wichtig dabei ist,
dass jemand nicht die Hande eines Nachbarn oder zwei Hande
von einer Person erwischt. Alle 6ffnen die Augen und die Gruppe
versucht, ohne loszulassen der Hande, durch Ubersteigen und
Untendurchklettern den Knoten zu lésen.

Spiele fiir drinnen:

Tiere erraten

Ein Kind beschreibt ein Tier (dessen Aussehen, was es frisst
usw.). Die anderen versuchen, es zu erraten. Wem es gelingt, darf
als nachstes ein Tier beschreiben.

Dicke Kartoffeln

Planspiel fir die Oberstufe, 2 - 6 Spielende, ab 14 Jahren

Mit bescheidenen Mitteln versuchen sich die Mitspieler als Bauern
zu behaupten. Im Laufe der Spieljahre missen sie viele Entschei-
dungen (Saatgutwahl, Schadlingsbekdmpfung, Dingereinsatz
usw.) treffen und stehen so dauernd im Spannungsfeld von schnel-
lem Profit oder Umweltbewusstsein.



SimFarm

Computerspiel, 1 - 2 Spielende, ab 15 Jahren

Verlag: Maxis, Fachhandel

Mit einem beschréankten Budget soll ein Landwirtschaftsbetrieb
gegrundet und gefuhrt werden. Sind Traktor, Pflug und Saat-
maschine angeschafft, geht es um die Entscheidung der Aussaat.
Erdbeeren bringen viel Gewinn auf dem Markt, erweisen sich aber
als sehr empfindlich, Kartoffeln sind weniger empfindlich, verkau-
fen sich aber nicht so gut. Pestizide helfen gegen Schadlinge,
vergiften aber den Boden. Nur bei der richtigen Fruchtfolge gelingt
es, auf Spritzmittel zu verzichten. Ende Jahr wird abgerechnet.
Dabei zeigt sich, wie gut gewirtschaftet wurde.

Spiele-Liste ,Umwelt und Entwicklung*

Stiftung Umweltbildung Schweiz et al. 1995, Broschiire,

40 Seiten A4

Kommentierte Liste mit Angaben (Inhalt, Bibliographie, Bewertung)
zu Uber 80 6kologischen und entwicklungspolitischen Spielen.
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Kanton Thurgau (Hrsg.):

Die Landwirtschaft

Frauenfeld: Departement flir Inneres und Volks-
wirtschaft sowie Erziehung und Kultur 1994,
116 S.

(Bezug: Kanton Thurgau, BLDZ,
Lehrmittelverwaltung, 8500 Frauenfeld.)

Mit dem Ordner wird eine interessante, fundier-
te Information mit guten Illustrationen zu den
Themen ,Pflanzenbau*, , Tierhaltung*, und
»=agrarwirtschaftliche Grundlagen* geliefert. Zu
den einzelnen Kapiteln gehort umfassendes
Literatur- und Hilfsmittelverzeichnis. Zudem
werden Tips flr den Unterricht gemacht, welche
jedoch didaktisch nicht aufgearbeitet sind.
Informationssammlung fir Lehrkréfte aller
Stufen.

Mdller, Georg:

Boden und Landbau — die Grundlagen
unserer Ernahrung

Luzern: Kantonaler Lehrmittelverlag 1997;
Herausgegeben vom Erziehungs- und Kultur-
departement des Kantons Luzern.

(Bezug: Kantonaler Lehrmittelverlag Luzern,
Schachenhof 4, 6014 Littau.)

Das Lehrmittel vermittelt - z.T. auf praktische
Weise vor Ort - naturwissenschaftliche Erkennt-
nisse aus dem Bereich Bodenkunde, Boden-
leben, Botanik, Zoologie und Technik und gibt
Einblick in die verschiedenen Anbauweisen

WFI:' Ell;wnlltsllﬂﬁ verwandten

(konventionell, IP, biologisch). Im Kapitel ,Werk-
statt Bauernhof‘werden Arbeits-

vorschlage und Anleitungen zum Besuch eines
Bauernhofes gemacht. Oberstufe.

Pestalozzianum Zirich/ WWF Schweiz
(Hrsg.)

Was ess ich da?!

Zurich: WWF Schweiz/Pestalozzianum 1994,
Heft1,43S.,Heft2,54 S.

(Bezug: WWF Schulservice, Postfach,

8010 Zdurich, Best. Nr. 1618.)

Heft 1 enthalt rund 60 Rezepte mit wertvollen
Hinweisen und Anregungen fiir die Planung
einer umweltfreundlichen Lagerkuche. Heft 2 ist
eine Unterrichtshilfe tber die Grundlagen und
Anliegen einer 6kologisch vertretbaren Ernah-
rung.

Bundesamt fiir Veterinarwesen (Hrsg.)
Tierschutz - ein Lehrmittel

Bern: EDMZ 1991, 151 S.

(Bezug: EDMZ, 3000 Bern)

Neben Anregungen und Informationen zur
Behandlung des Themas ,Tierschutz*in der
Schule liefert das Lehrmittel u.a. Angaben Uber
Nutztiere in der heutigen Landwirtschaft.
Kopiervorlagen und ein ausfuhrliches Literatur-,
Medien- und Adressverzeichnis finden sich im
Anhang. Oberstufe, Sek. II.



Quellenverzeichnis

Schule auf dem Bauernhof SCHUB
Landwirtschaftliche Beratungsstelle Lindau
LBL, 1997

Aller Anfang ist Korn
Hrsg.: Schweiz. Jugendschriftenwerk/ SJW Nr.
1774, 1986

Die Landwirtschaft
Texte und Darstellungen zur schweiz. Landwirt-

schaft mit Vorschlagen fiir den Unterricht / Hrsg:

Kanton Thurgau, Frauenfeld 1994

Leben und Arbeiten auf dem Bauernhof
Arbeitsreihe fir die Mittelstufe / Hrsg.: Heinz
Battig, Wila, 1995

Landwirtschaftim Clinch
Werd Verlag, Zurich 1992 / Hrsg.: Zurcher
Bauernverband

Landwirtschaft zum Anfassen

Schule auf dem Bauernhof / Hrsg.:
Landwirtschaftsamt Kt. Zirich, Pestalozzianum
Zirich und WWF Schweiz 1995

Lernort Bauernhof — Schule und Landwirtschaft:

Beitrége zur Gestaltung des Schullebens und
Offnung von Schule

Soester Verlagskontor, Soest 1992 / Hrsg.
Landesinstitut fir Schule und Weiterbildung

Obstgarten — vielfaltige Lebensraume
Zirich 1992 / Hrsg.: Schweizer Vogelschutz
(SVS)

Pflanzenbau: Obst, Getreide und Gemiise

Bern 1993/ Hrsg.: Landw. Informationsdienst
LID

Projekt Schule und Landwirtschaft: Themen-
blatter

Hrsg.: Briglingerhof, BS / Bim Bur i d'Schuel,
BL
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